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Profitant de tout le savoir-fajre du Chateau de La Riviere, cette cuvée tire sa
finesse et son ¢légance de l'assem o%e 23 deux grands cepages bordelais,
merlot (75 %) et cabernet sauvignon (25 %), issus de parcelles sé¢lectionnées.
Charmeuse dans sa robe pétale de rose, elle place la séduction gourmande au
premier rang |

Les 65 hectares de vignes de Chateau de La Riviere se dessinent a flanc de
coteaux idéealement exposeés, sur des sols argilo-calcaires que le merlot apprécie
tout particulierement. Apres des vendanges de haute précision, réalisées sur des
parcelles specifiquement réservées & la production de ce rose, les grappes eraflées
sont pressges & froid et le jus clair immediatement mis & fermenter a basse tempéra-
ture (16°C). S'en suit un ¢levage en cuves inox de 3 mois qui renforce la finesse aro-
matique de ce bordeaux rose produit @ 16 000 bouteilles.

Dégustation ) )

e rose de pressée shabille d'une robe tres claire presque transparente, aux
nuances_rose tendre, et séduit par ses senteurs délicates de fruits exotiques
(ananas), d'agrumes (mandarine, pamplemousse rose), de peche blanche, mais aussi
ses notes de rose et de violette. Une harmonie aromatique que 'on retrouve avec
plaisir dans une bouche fine, ronde et équilibrée, fraiche et pimpante.

Accords

Parfaite des l'aperitif avec des charcuteries fines, des rillettes de saumon, des

crudités/anchoiade, cette cuvée assurera un accord délicat avec des calamars &

la plancha, des grillades de viande blanche et poissons, des petits farcis proven-

gglﬁ, sans oublier des sushis pour les amateurs ou encore un dessert aux fruits
¢te.

Le Bordeaux Rose du Chateau de la Riviere 2017
est en vente & 10€ chez les meilleurs cavistes



