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BON VIVANT

VINS & GIBIERS

DES ACCORDS
DEPLUMANTS !

POUR APPRECIER DES TERRINES DE GIBIER AU GOOT PUISSANT ET A LA TEXTURE
COMPACTE, PRIVILEGIEZ DES ROUGES DU SUD, POUR LA BICHE TENDRE ET SAVOUREUSE,
OPTEZ POUR DES COTES DU RHONE OU DES VOLNAY, POUR LE FAISAN A LA CHAIR FINE,
UN POMEROL OU UN SAINT-EMILION, MAIS ATTENTION SI VOTRE RECETTE CONTIENT
DES FRUITS SACHEZ QUE LES BORDEAUX S'ACCORDENT MAL AVEC LEUR SUCROSITES.
QUANT AU SANGLIER AU GOUT PRONONCE, N'EN DEPLAISE A OBELIX ET A SA LEGENDAIRE
CERVOISE, LES PROVENCE AUX NOTES DE GARRIGUE SONT IRREMPLAGABLES !
DECOUVREZ LA SELECTION DE MONSIEUR.

PAR FLORENCE HERNANDEZ

La cuvée

Alto Stratus 2014
d'Abbots & Delaunay
est parfaite

pour sublimer les
cailles roties.
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Abbots & Delaunay,
cuvée Alto Stratus 2014
Issu de la gamme "Nuages & Vents", ce pur
carignan est un chef d'ceuvre issu de vignes
centenaires perchées en altitude pour la
fraicheur et de vignes provenant gic terres

arides de garrigue pour la saveur. A l'oeil, la

robe est vive et foncée et le nez sauvage et
végétal s'échappe sur des notes de rhubarbe,
de réglisse et de pain d'épice. L'attaque est
trés ronde, gourmande et veloutée, en bouche

Avec un gibier a plume ou un magret de canard.

Chateau De La Riviére 2012,
Fronsac
Ses 65 hectares de vignes en font le plus
vaste domaine du fronsadais. Dans ce joyau
architectural qui abrite de luxueuses chambres
d'hétes s'élabore sur des terroirs argilo-
calcaires de grands vins dominés par le merlot.
Vendange manuelle 4 maturité optimale,
vinification soignée, une restructuration et un
travail minutieux 2 la vigne comme au chai
ont permis de magnifier le millésime. Résultat,

on retrouve des notes crémeuses et fruitées RAND SN au nez, de beaux arémes de petits fruits rouges
qui rappellent la texture des clafoutis de notre [‘ﬁ BAU LA et noirs et en bouche une texture veloutée sur
enfance. ATEAUD m une pointe de réglisse révélent des tannins
A . bien fondus et une grande fraicheur.
L’ACCORD PARFAIT ? - g i "

L'ACCORD PARFAIT ?

Un must sur un colvert en cocotte.

ou "
1, route des Corbieres, 11800 Monze FRONSECE ou
Tél. : 04 68 24 60 00. g Cavistes et Chateau La Riviére : 33126 La Riviére
www.abbotsetdelaunay.com et sur Site : www.chateau-de-la-riviere.com
www.lemnsdeoumle.com PRIX
PRIX 16 € env.
19,50 €

Chateau Clinet 2011, Pomerol

Une robe pourpre foncée pour un nez
exubérant qui exhale des aromes de
framboises, de fraises des bois, de miires et de
prunes ainsi que des essences de vanille et de
réglisse, et une bouche 2 la texture douce et
soyeuse enrobée de fruits noirs et de quelques

épices signent 1a une des stars de cette -

appellation prestigieuse. B T

Chateau Marquis de Terme 2011,
Margaux
Elégant dans sa belle robe grenat foncé aux
reflets violines que lui donne des vignes de
35 ans d'age, son nez encore discret s'exprime

Culhreau

sur des ardbmes de fruits noirs, de cassis et de '{ACCORD PARF‘A“: ? ’ CLINET
torréfaction complété par des notes d'épices Sur un sanglier GEANTIPOS d'une garniture Pomerol
avec une pointe florale. Une bouche ample, de champignons !

souple et ronde avec un milieu de bouche ol

crémeux et plein aux saveurs de petits fruits
noirs, des tanins doux et suaves, une belle
minéralité, des notes chaudes d*épices et de
clou de girofle viennent compléter la finale..
Un vin équilibré mais a carafer dans sa
jeunesse... les 10 premiéres années !

Caviste Lavinia, www.chateaunet.com
et domaine 16, Chemin de Feytit, 33500 Pomerol
Tel. : 05 57 25 50 00.
www.chateauclinet.com

PRIX
YACCORD PARFAIT ? 73¢
Sur un chevrevil mariné.
ou

Sur le site www.wineandco.com et 3, route de
Rauzan, 33460 Margaux Tel : 05 57 88 30 01.
www.chateau-marquis-de-terme.com

PRIX
37,50 €

92 MONSIEUR OCTOBRE-NOVEMBRE 2016 LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

PHOTOS D. R.



