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SRANDES SALADES, FEUILLETES, PATES FARCIES, MIJOTES, DOUCEURS FRUITEES < 5=
SEPTEMBRE - OCTOBRE 2016 - BEL: 3,95€ - CH: 7,50 CHF - CAN : 6,95 CAD - D: 6 € - ESP: 4,80 €- GR : 4,B0 € - LUX : 3,95 € - ITA : 4,80 € - PORT. CONT. : 4,80 € - DOM : Avion : 5,50 € ; Bateau : 3,80 € &E E

May : 5,50 € - Maroc : 40 DH - Tunisie : 4.2 TND - Zone CFA Avion : 3 500 XAF ; Bateau : 2 400 XAF - Zone CFP Avion : 1 100 XPF ; Bateau : 520 XPF.
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ISSUS DES SIX GRANDES REGIONS VITICOLES DE FRANCE (VALLEE DU RHONE,

BORDELAIS, LANGUEDOC-ROUSSILLON A1SACE, BOURGOGNE ET LOIRE), VOICI
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VALLEE DU RHONE

1 Fougueux

Cet excellent domaine cultivé
en bio est situé a Vauvert, en
petite Camargue. Outre ses
costiéres-de-nimes structurés,
il produit des cuvees a boire
plus vite. Enfin... si on veut :
concentré, ample, long, avec
des arébmes profonds de fruits
noirs et rouges compotés et
d’'épices, il se boira a nouveau
dans cing ans sans souci. Pour
le moment, on en profite avec
une cote de beeuf grillée.

IGP Gard 2015, Céme Autrefois,
Carignan, Domaine Renouard,
10 €, site vente-privee.com

2 Gouleyant

Une agréable cuvée, moins
simple qu’elle n’y parait. Elle
seéduit par un nez intense de
framboise et de groseille, puis
evolue vers des notes épicées
de poivre. La bouche montre
du caractére, avec une texture
charnue et savoureuse, des
tanins présents mais souples.
Un vrai vin de plaisir a déguster
avec une belle assiette de
charcuterie ou un poulet grillé.
Cétes-du-vivarais 2015,

Grotte Chauvet, Vignerons
Ardeéchois, 4,95 €, dans les
hypermarchés Carrefour.

3 Equilibré

Issue de grenache blanc, de
marsanne et de clairette, cette
cuvée a été élevée cing mois
sur lies fines. Elle cultive un
gras soyeux et une agréable
complexité : fruits jaunes et
blancs, agrumes confits et
épices. Elle sait aussi garder
une vivacité qui sous-tend
I'ensemble et lui confére un
élégant équilibre. On la boira
dés maintenant avec des
poissons en sauce ou sur

un fromage de chévre.

Lirac blanc 2015, Domaine
Pélaquié, 7,95 €, Auchan.

TS DE GRAMENON

ARDECHOIS

VIGNERONS

4 Culte

Depuis I'origine du domaine, il
y a 37 ans, Gramenon produit
en bio des vins d’une pureté
éclatante, devenus iconigues.
Ce pur grenache s'inscrit dans
la lignée de ses grands cotes-
du-rhéne : d’une magnifique
maturité, bien poivré, au fruité
intense et floral, il se cl6t sur
une élégante finale tannique.
A découvrir sans plus attendre,
en accompagnement d’une
viande rouge grillée.
Cotes-du-rhéne 2015, Les
Hauts de Gramenon, Domaine
Gramenon, 13,90 €, lavinia.com
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5 Velouté

L'ltalien Enrico Bernardo, le
meilleur sommelier du monde
2004, signe une courte mais
remarquable gamme de vins.
Ce saint-émilion a toutes

les caractéristiques de cette
appellation reconnue, pour
un excellent rapport qualité/
prix : tanins soyeux, finesse,
grain élégant, belle maturité
des raisins et saveurs de fruits
rouges et noirs saupoudrés
d’épices. Il a tout pour plaire.
Saint-émilion 2015, sélection
Enrico Bemardo, 9,50 €,

dans les Carrefour Market.
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Une dominante de merlot et
une touche de cabernet-

sauvignon pour cette cuvée
charmeuse, tout en rondeur.

Framboise, mire, baie de
sureau forment un fond fruite,
et quelques notes de boisé
discret donnent de I'élégance
a I'ensemble sans le dominer.
La bouche a de la réserve et
on pourra I'attendre encore
trois ans. A découvrir dés cet
automne, en accompagnement
d’une viande rouge grillée.
Cétes-de-bordeaux 2014,
Chateau de Francs, Les
Cerisiers, 9,50 €, E.Leclerc.

7 Gracieux

Ce cru se distingue par sa
finesse. C'est le cas de ce
millésime : son nez de petits
fruits rouges s’agrémente de
notes de violette. La bouche
est construite sur des tanins
soyeux et révéle une belle
longueur et une pointe de
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minéralité. A boire dés
maintenant sur un tournedos
aux champignons.
Cétes-de-bordeaux 2014,
Chéateau Suau, 8,45 €, dans
les magasins Naturalia.

NATURALIA duBau28sept. |
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HYPERMARCHES CARREFOUR
|_du 28 septembre au 10 octobre

Le plus grand domaine de
Fronsac et son chateau
Renaissance produisent des
vins d’un style moderne qui
ne renie rien du grain de
Fronsac : ses tanins présents
sont domptés, I'élevage en
barrique respecte le fruit du
merlot et du cabernet. On
peut garder ce vin au moins
dix ans ou le boire de suite
sur un gigot d’agneau.
Fronsac 2014, Chateau

de La Riviere, 12,50 €, dans
les magasins Intermarche.

SAINT-EM|

otes de Bordeaux



