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AU CHATEAU LA RIVIERE

Madame Lau reste
trés attachée
a son chateau

Elle avait fourni de nombreux thés
pour l'inauguration du musée et
avait pris soin d’orchestrer une
cérémonie du thé depuis son hétel
le Bolian Resort Spa a la périphérie
de Kunming. Mais Inutile de la
chercher sur les photos officielles
de I'inauguration, Madame Lau,
présidente du Groupe Bolian et
propriétaire du chateau La Ri-
viére dans le Fronsadais, préfere
rester discréte, fuyant plus parti-
culierement les interviews et les
flashes de la presse, plus encore
a quelques jours du troisieme
anniversaire de I'accident.

Pour ses « amis de Libourne » et
la journaliste qui les accompagne,
elle accepte cependant avec gen-
tillesse quelques photos. Dans son
hétel Bolian Resort Spa, le chateau
La Riviére occupe en photos tout
unpandemura l'entrée de |'une
des salles consacrées aux thés de
Pu‘er dont la famille possede é éga-
lement une fabrique dans le sud
de la province du Yunnan. -
Un peu plus loin, des bouteilles
de vin du chateau La Riviére
sont également proposées a la
vente pour les clients de I'hétel.
Xavier Buffo, le directeur général
du chateau La Riviére fait partie
de la délégation des viticulteurs
venue pour I'inauguration eta
profité de ce voyage pour ve-
nir présenter son bilan annuel
comme il le fait chaque année
depuis le rachat du chateau.
Cette année, autour de la table
de travail, Amy Au Yeung vient de
faire son entrée. Elle est depuis
trois mois la directrice générale
du groupe Bolian & Honk-Kong
eta pour mission notamment de

distribuer les vins du chateausur -

le marché chinois. « Cela démontre
bien que le chateau est comple-
tement intégré dans les activi-
tés et le patrimoine du groupe »
confirme Xavier Buffo. Alors, non,
clairement le chateau n‘est pas &

vendre et oui, du projet initial,”

certaines perspectives de déve-
loppement sont mises en stand-
by. C'est notamment le cas de la
création de |'Hétel Spa de luxe

qui avait été imaginé, et méme

souhaité par la famille Grégoire,
laquelle avait déja un projet sur le
site. Quand James Grégoire avait
rencontré les Kok, c’est notam-
ment ce qui 'avait séduit: des
professionnels de I'immobilier,
propriétaires de plusieurs hétels
qui allaient concrétiser son réve sur
lequel il avait déja fait plancher
des architectes. Il devait d"ailleurs
rester un temps conseiller admi-
nistratif du couple chinois pour
les aider a finaliser cet Hotel Spa.
La suite, on la connait. Le crash
de I'hélicoptere emportant avec
lui James Grégoire, Lam Kok le
nouvel acquéreur, époux de ma-
dame Lau et président du groupe
chinois Brilliant, Shun Yu, leur fils
de 12 ans, et Peng Wan, directeur
général France de la société asia-
tique et professeur de chinois a
I'Inseec Bordeaux.

. Lorsqu’on discute avecelle, Ma-
dame Lau parait sensible aux
louanges que I'on peut faire sur
I'activité de son Spa de Kunming:
28 bassins a différentes tempé-
ratures sous une architecture de

Philippe Buisson, Madame Lau
et Xavier Buffo derni
a Kunming.

réve et une qualité de massage
avec des techniques particuliéres
que I'on retrouvent difficilement
en France.

Une offre eenotouristique
trés large
Alors peut-&tre que oui, un jour,
plus tard, quand le temps aura
faitson ceuvre, eile pourrait déci-
derd’exporter ici ce savoir-faire,
comme elle continue de le faire
déja avec les thés de Pu’er. Car
au chateau La Riviére, c'est pour
I'heure le seul endroit du Li-

. bournais ot1 I'on peut venir faire

des initiations a la dégustation
des thés de Pu’er. « Nous /avons
complétement intégrée dans
notre offre cenotouristique »,
confie Xavier Buffo qui se satis-
fait d’un bon résultat en 2016.
Deux personnes supplémentaires
ont été embauchées au Chateau
pour répondre & la demande
touristique du site qui, outre
cette initiation a la dégustation
des thés de Pu’er a l'issue de
laquelle est remis un dipléme
ainsi que quelques échantillons
de thés, propose bien évidem-
ment des dégustations de ses
trois différents vins et la visite
de ses caves souterraines de 8
hectares qui représentent 25
kilométres de galeries, ou les
vins sont stockés dés leur mise
en bouteille. Par ailleurs cinq
chambres d’hétes sont propo-
sées ainsi que des déjeuners
et diners dans un chateau qui
peut se privatiser a I’envi. Sans
oublier trés prochainement un
événement culturel majeur qui
viendra compléter la gamme
d’un chateau & découvrir pour
ceux qui ne le connaisent pas
encore.

HAnne Cazaubon

" Pratique
Ouverture du 1 novembre au 30 avril
du lundi au vendredi; du 1% mai au

- 31 octobre.du lundi au samedi. Horaires
des visites: 10h30 - 14h30 - 16h30.

_ Toute 'année et uniquement sur rendez-

* vous (fermé entre Noél et le Nouvel An).
Horaires d'ouverture de la boutique:

- 8h30-12h30/13h30-17h30. Rens.au
. 05575556 56.

EN DIRECT DE CHINE

Les civilisations du thé et du vin réunies

L'exposition des vins
du Libournais « Quand
les civilisations
du thé et du vin
se rejoignent » vient
d'étre inaugurée
a Pu'er, en Chine,
en présence d'une
importante délégation
francaise qui a souligné
les similarités des deux
boissons. Les amis
de Chine seront .
accueillis I'an prochain
dans le vignoble
de Saint-Emilion.

Anne CAZAUBON

L'exposition des vins du Libournais

_présente au musée, consacré aux

thés et aux ethnies du Yunnan a
Puer, a officiellement été inaugu-
rée vendredi 9.décembre en Chine
en présence d‘une importante dé-
Iégation de la ville de Libourne et
des viticulteurs de Saint-Emilion,
Pomerol et Fronsac ainsi que du
vice-maire du gouvernement po-
pulaire de Pu'er, du directeur du
bureau des affaires étrangéres et
du directeur du thé et du'café de
cette méme vil
« Quand les civilisations du thé et
du vin se rejoignent »: c'est son
nom veut célébrer durant deux ans
I'union des vins de la rive droite de
Bordeaux et des thés de Pu’er au
travers d‘une exposition qui met.
envaleur lessimilarités de culture,
de tradition et d'élaboration des
deux boissons.

300 objets exposés
offerts par les viticulteurs

Il aura fallu un an et demi pour
construire une telle exposition,
collecter plus de 300 objets, les
rénover puis les envoyer par bateau
pour qu'ils finissent ici exposés
tout au long d'un parcours didac-
tique congu par une scénographe
et|'équipe du Conseil des Vins de
Saint-Emilion. La cité médiévale de
Saint-Emilion et la ville de Libourne
yontaussi une place de choix. Cette
exposition est le point culminant
d‘une relation déja forte entre la

L'inauguration se cléturait jar une dégustation des vins du Libournais.

ville de Pu’er, celle de Libourne,
et les Vins de Saint-Emilion - Po-
merol - Fronsac qui ont conclu &
la fin 2012 un échange culturel et
économique.

Au milieu de la délégation, Hervé
Cayla conseiller du commerce exté-
rieur de la CCE, rattaché a I'ambas-
sade de France est |2 aussi. C'est un
peugréce a lui que tout le monde
est 13 aujourd’hui. Chargé d'éta-

“blir un partenariat avec une ville

‘frangaise, il confie avoir observé
la carte de France, avoir vite exclu
la ville de Bordeaux déja jumelée
avec la ville de Wuhan depuis 1998
ethésité entre les villes de Beaune
et Libourne avant finalement de
pointer son doigt sur la bastide,

vin mondiale » s'affiche désormais
en grand dans ce musée, comme le
phare du vignoble qui l'entoure.
« Tous les syndicats viticoles réunis
ici ont vite compris I'intérét d’as-
socier I'excellence des thés et des
vins en terme de marketing. Il y
a tellement de points communs
entre les deux civilisations que ce
partenariat est vite apparu comme
une opportunité & saisir » note
Philippe Buisson quiaujourd’hui,
au-dela des échanges économiques
entre ces, territoires inscrits tous
deux au patrimoine mondial de
I'Unesco, veut croire aussi a des
échanges touristiques.
Jean-Frangois-Galhaud, le pré-
sxdent de I'Union des syndlcats
s ilion-P

de prendre son téléph pour,
il y.a cing ans presque jour pour
jour appeler a Libourne et tomber
directement sur le maire Philippe
Buisson qui, dans une mairie dé-
sertée par les fétes de fin d’année
avait décroché directement le télé-
phone. Les grandes histoires sont
souvent faites de petits hasards.
Et c'est ainsi, comme le souligne
le vice-maire de Pu'er, avec sans
doute une once d'exagération
aussi sincére que naive faisant
sourire tous les convives occiden-
taux que, « Libourne, cité avec une
longue histoire, capitale des vins
du monde qui occupe une place
irremplagable dans la culture du

ol-Fronsac y
voit pour sa part, non pas la fin
d’une grande histoire « mais fe
début d’une grande amitié » qui
s'écrit entre les habitants des deux
régions et ces deux cultures millé-
naires célébrées ici au travers d’une
exposition. « Chez nous, nous avons
coutume de dire que le bon vin
réchauffe et réjouit le cceur des
hommes, nous pouvons en dire
tout autant des thés de Pu‘er qui
éveillent les sens et sont bons pour
la santé. Ce ne sont pas de simples
boissons, ils sont notre héritage et
notre patrimoine » soulignait-il.

Au détour des deux expositions
rassemblées ici, on comprend

De gauche a droite: Bernard Lauret, maire de Saint-Emilion et président de la communauté des 22 communes

de Saint-Emilion,

I-Fi et le vi

ippe Bnlsson, malre de Libourne et président de la Cali, Jean-Francois Galhaud, président
de I'Union des syndicats Saint-Ei P

de Pu'er.

combien les deux breuvages font
partie intégrante des identités et
du patrimoine des deux régions.
La similarité se retrouve dans de
nombreuses étapes de la fabrica-
tion: la sélection des sols et des
variétés les mieux adaptées, le
choix du moment pour la récolte,
Iinfluence du climat, le tri pour
garder le meilleur, la fermentation,
mais aussi I'art de la dégustation
sans oublier le savoir-faire transmis
de génération en génération et
la beauté des paysages des deux
cultures.

Route des

Les Vins de Saint-Emilion-P |

La ville de Pu’er qui signifie en Hani (I'une des plus anciennes
minorités du Vllnnan) « village au bord d'une baie ».

Montagne Samt Emlllon, Saint-
Georges Saint-Emilion, Pomerol,
Lalande-de-Pomerol, Fronsac et
Canon Fronsac. Chaque ‘master-
class accueillait entre 150.a 200
professionnels, avec la dégustation
de six vins du millésime 2012 et
trois thés de Pu’Er.

Pour rappel, en 2013 le premier
Salon des thés de Pu’er a connu
un beau succés a Libourne, les
thés du Yunnan étaient aussi les
invités d’honneur de la premiére
« Libourne féte le vin » I'année
d'aprés. A ces deux occasions les
dégustations croisées de thés et
de vins commentées ont connu &
Libourne le méme engouement
que celui suscité en Chine ces der-
niers jours.

« Cette journée marquera I'his-
toire de Libourne et des vins du
leoumam Queseraltuboumesans
les

Fronsac ont effectué leur huitieme
Route des Vins en Chineles 5, 6 et
7 décembre avant de la terminer &
Pu’Er pour Iinauguration.

Une délégation composée de six
viticulteurs et négociants s'est
déplacée dans trois villes : Pekin,
Shanghai et Shenzhen. A chaque
étape, ils ont animé des masterclass
et fait découvrir ou redécouvrir
aux chinois (635 personnes sensi-
bilisés en I'espace de trois jours) les
appellations Saint-Emilion, Saint-
Emilion Grand Cru, Lussac Saint-
Emilion, Puisseguin Saint-| Emilion,

de son

que seraient les appellations de ce
territoire sans Libourne » notait
le maire de Saint-Emilion Bernard
Lauret qui concluait les discours en
promettant aux amis chinois que
lors de leur prochaine visite ils les
accueilleraient personnellement
en mairie de Saint-Emilion.

Ce sera dans quelques mois, car
en 2017, une délégation de Pu‘Er
a d'ores et déja été invitée dans
les vignobles de Saint-Emilion —
Pomerol - Fronsac et de nombreux
projets sont déja programmés:
une série de vidéos sera produite

A quelques métres de |2 oil est déscendue la délégation libournaise,
il existe un bar nommé « Le coin du Bonheur » o les Chinois viennent
-déguster biéres, alcools locaux mais aussi vins de Bordeaux carafes
dans des verres digne de ce nom. Photo réalisée sans trucages...

pendant I'année pour faire des
paralléles entre les deux univers,
une exposition de photos autour
desvins de ces appellations et des
thésde Pu’Er devrait étre organisée
aShanghai, et une conférence dé-

gustationvin et thésetiendraala
Cité du Vin de Bordeaux le 18 mai.
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Madame Lau avait pris soin d’orchestrer une cérémonie du'thé.

PARTENARIAT TOURISTIQUE ET ECONOMIQUE

Et pourquoi pas apres
avec la Mongolie ?

Les deux délégations ont promis de se revoir a Libourne au mois
de mai.

La délégation libournaise a profité
de ce voyage en Chine pour étudier
des pistes de partenariats touristique
et économique avec la quatriéme
plus grande ville au milieu du désert
du Gobi, Wuhai.

Pour l'anecdote, cest par I'inter-
médiaire du conseiller municipal
délégué a la vie associative et 4 la
citoyenneté Noureddine Bouachera
que la Mongolie intérieure s'est
retrouvée étre intégrée un peu par
surprise dans le programme de ce
voyage. -

Une discussion dans un train entre
Bordeaux et Paris, I'ambition dé-
voilée de « réenchanter la ville »
avec plusieurs projets dont celui
des casernes et de plusieurs hotels,
I"histoire racontée du partenariat
entre Pu'er et Libourne et la situa-
tion de la Bastide en plein coeur
d‘une région viticole prestigieuse
ontdonné envie au malre de Wuhai

madame Lau (lire en page 8).

Le maire de la ville Mongole est
venu entouré de la directrice de
la chambre de commerce et de ses
deux plus gros producteurs de vin:
le groupe Hansen pour I'un, 3500
hectares de vignes vinifiées par un
maitre de chaifrancais Angevin. Le
vignoble appartient & Han Jianping,
presque 60 ans, milliardaire depuis
peu aprés avoir racheté des mines
de charbon. Depuis, en plein coeur

du désert de Gobi qui bénéficie .

d’un climat sec, d’un ensoleillement
abondant et de sols sableux, a la
méme altitude que le Libournais et
48200 miles de distance, il exploite
aussi ces hectares, hier prairies dé-
sertiques, aujourd'hui vignoble dont
les ceps sont enterrés en hiver pour
les protéger des moins 20 degrés de
température moyenne et irrigués
en été grace au Fleuve Jaune voi-
sin, « avec de ['eau achetée a prix

de venir

frangais. Il a-donc proflte de cette
date sur I'agenda de Philippe Buisson
pour venir e voir lors de cette escale
a Kunming dans I'un des hotels de

d’or au g » dixit son
homologue Tian Wang Rong, qui
arrive juste derriére lui sur la marche
du podium des producteurs de vin
du pays. Han Jianping achéte toute

Han Jianping, ici au cété

de Laurence Rouéde,
conseillére régionale et 1¢=
adjointe a Libourne, fait
déguster son Red Camel 100%
Cabernet Sauvignon dont la
cuvée 2010 a été lancé a 500€
la bouteille. La dégustation n'a
pas permis de déterminer s'il
s'agissait du méme millésime.

ses barriques en France, Tian Wang

Rong envisage de le faire, et tous

deuxont pour ambition d'importer

de France de précieux conseils et

d‘autres cépages, d'organiser des

synergies entre les étudiants des

deux pays autour du vin et créer

une plateforme pour travailler en-

semble sur des projets touristiques

et le sport. -
Une délégation de Wuhai devrait

venir a Libourne & la fin du mois
de mai.

& Anne Cazaubon




