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ROUGES

NOTRE SELECTION DE BORDEAUX
VALEURS SURES A PRIXDOUX

EXIT LE « BORDEAUX BASHING » ! DE NOMBREUX MILLESIMES, ROUGES,

BLANCS SECS ET LIQUOREUX, A PRIX ABORDABLES ET FIDELES A LEURS ORIGINES,
MERITENT LE DETOUR. LE CHOIX DE NOTRE SPECIALISTE, LAURE GASPAROTTO

L
Chiteau Haut-Musset, Chiteau Grand Corbin
lalande-de-pomerol 2012 Manuel, saint-émilion

Avec une culture en conversion
biologique, ce vin est élaboré a
partir de trois hectares de vignes
par Véronique Abbadie et Jérome
Apuirre de iere traditi 1l

grand cru 2012

Cette propriété familiale
comprend 26 hectares, situés
sur les coteaux de Saint-Emilion

{levures indigénes). Il exprime
des aspects insoupgonnés de son
terroir complexe, ol se mélent
gravier, sable, calcaire et crasse de
fer. Les parfums grillés de ce
lalande-de-pomerol trahissent
aussi son élevage en fits de chéne
de belle qualité, mais il reste tout
en élégance et en finesse, Finale
savoureuse et charmeuse.
30euros. Tél. : 05-57-51-24-85

Chiteau Haut Carles,
fronsac zo12

Une cuvée haut de gamme pour
ce vignoble de vingt hectares,
travaillés au cordeau. Dans un
style moderne, elle affiche des
saveurs structurées mais absolu-
ment élégantes el persistantes,
qui laissent présager un sacré
potentiel de garde. Voila qui

en impose dans le verre, avec
ses tanins définis et siirs.
1zeuros. Tél.: 05-57-84-31-91

Chiteau Vray Croix de Gay,
pomerol, « 'Enchanteur »,
2013

Ce pomerol d'une belle suavité
se propose détre toujours
plus gourmand au fil des ans.
A garder un pew, done. Mais,
en attendant, il se montre
énergique, riche de notes de
fruits rouges. Surtout, il est
juteux et onctueux a souhait.
Une belle référence.

3oeuros. Tél.: 05-57-51-64-58

Chiteau Canon Pécresse,
canon-fronsac 2013

Ce petit domaine familial d'un
peu moins de cing hectares offre
ici un vin d'une trés belle texture
et aux saveurs profondes,
droites, longues, minérales...
Clest complexe, franc et rond.
On note des pointes intenses

de fruits rouges, de cacao,

de brioche. Miam! Et si vous étes
patient, Vous en aurez encore
plus, tant cette richesse

ne demande qu'a se déployer.
1jeuros. Tél.: 05-57-24-98-67

Chiteau Haut-Madrac,
haut-médoc 2012

Trés harmonieuse, cette bou-
teille se livre sous un jour fruité,
avec des notes de cassis. Légére-
ment réglissées, ses saveurs
s'imposent peu i peu avec gour-
mandise, sur des tanins fermes
notamment dus i un élevage
en barriques d'un peu plus

d'un an. A découvrir avec une
épaule d'agneau.

16,50 euros, Tél. : 05-56-00-00-70

Chiteau Bolaire,

bordeaux supérieur 2010
Bichonné comme un grand cru,
ce vignoble de cing hectares
hisse haut les couleurs de son
appellation. Une belle affaire

et illés avec beaucoup a découvrir. D'autant qu'il s'im-
de soin. Les efforts effectués pose par une originalité, puisqu'il
dans le vignoble se tradui est majorit: composé de
dans ce vin a l'élégance simple petit verdot, cépage qui n'apparait
et séduisante. Majoritai it que minoritai dans tous

issu de merlot (87 %) et d'un
peu de cabernet franc (13 %),

il est dans la mouvance de son
appellation, juteux et fruité
(myrtille, framboise), gourmand
et Jong. Un vin plein de force

et d'avenir,

25 euros. Tél.: 05-57-25-09-68

Chiteau Moulin Riche,
saint-julien 2012

En plein ceeur des belles terres
du Médoc, ce vin est issu d'une
parcelle (environ zo hectares)
isolée du chiateau Léoville
Poyferré, Positionné longtemps
comme second vin, Moulin
Riche est désormais considéré
 part entiére, grace au charme
qui le distingue. Il s'impose
par sa tenue un brin stricte,
mais quelle élégance, quels
tanins soyeux ! Au fur et
amesure de la dégustation,

il dévoile son amplitude,

sa rondeur et son onctuosité,
26euros. Tél.: 05-56-59-08-30

Chiteau Grand Corbin,
saint-émilion grand cru
classé 2012

Un rapport qualité-prix
absolument remarquable

pour ce cru qui atteint un niveau
exceptionnel de complexité
autant que de gourmandise.
Il posséde une vraie per
racée, unique, précise dont
on retient forcément les saveurs
fruitées & souhait et légérement
épicées,

28 euros. Tél.: 05-57-24-70-62

Chiéteau Cantemerle,
haut-médoc 2011

Cette propriété romantique

et si classique que l'on découvre
vite sur la route des chiteaux

du Médoc n'est pas qu'une vitrine
sans fond, Elle offre un vin délicat
et abordable, raffiné et onctueus,
mais qui a assez de carrure

pour vieillir, Et méme, en vieillis-
sant, il se bonifie! Il s'enrobe
d'une chair plus juteuse, plus
volumineuse...

30 euros. Tel.: 05-57-97-02-82

Chiteau Castéra, médoc 2011
Aunord du Médoc, cette
ancienne propriété, qui garde
T'empreinte de Montaigne et

de La Boétie, propose un vin
trés abordable a tous niveaux.
Bien réalisé, sans exagération
nulle part, le travail est toujours
juste. Résultat: un cru bourgeois
honnéte, i la robe profonde

et éclatante, a la trame tannique
un peu ferme, avec une finale
franche et digeste. Classique

et simple, en somme.

15euros, Tl : 05-56-73-20-60

les vins de la région. Cela lui
donne une fluidité unique, une
belle vivacité et une finale ferme.
Original et puissant.

1z euros. Tél.: 05-57-88-19-79

Chiteau Chauvin,
saint-émilion grand cru
classé 2010

Sur un terroir qui le permet et
grace également au merlot qui

le compose en grande partie,

ce vin offre un toucher de velours
exceptionnel. Sa personnalité
onctueuse se prolonge sur le
palais assez longtemps pour

que se déploie sa complexité
profonde. Une trés belle bouteille.
36 euros. TEL : 05-57-24-76-25

Chéateau Belle-Vue,
haut-médoc 2013

Un vin élégant et droit, basé sur
une matiére charnue et soyeuse,
qui exhale des notes complexes
de fruits noirs, d'épices et

de cédre. Lensemble, issu de
cabernet sauvignon, de merlot et
de petit verdot, se révele souple
et gourmand. Trés bien fait.
20euros. Tl : 05-57-88-19-79

Chiteau Tour de Pez,
saint-estéphe 2011

Voild un vin qui n'a pas peur
d'étre ce qu'il est: il exprime trés
ouvertement sa nature toastée
et réglissée. Mais gardez-vous de
croire qu'il se résume & ce qu'il
montre dans un premier temps,
Mon, il est beaucoup plus que ga:
juteux, plein de séve, aux par-
fums doucement épicés. Et, pour
finir, il laisse un palais de soie.
Une trés jolie bouteille issue d'un
savoir-faire méticuleux.
20euros. Tel. : 05-56-59-31-60

Chiteau Le Bernat,
puisseguin-saint-émilion
2012

Cette propriété possede un
vignoble de six hectares particu-
litrement bien situés sur des
coteaux argilo-calcaires. Tl faut
découvrir ses vins pleins d'élan,
basés sur une structure charpen-
tée mais enrobés par une séve
profonde. Voila qui a de l'avenir.
12,50 euros. Tél, : 05-57-74-58-54

Chiteau Moulin
Haut-Laroque, fronsac zo12
Velouté, ce fronsac dévoile

des notes de petits fruits noirs

qui se prolongent sur une trame
trés équilibrée. Le toucher est
soyeux, élégant, Mais ce qui
dormine, c'est ce jus gourmand,
basé sur une belle acidité qui
tient l'ensemble. A découvrir,

a boire et & garder!

23euros. Tél.: 05-57-84-32-07

BLANCS SECS

Chiteau de La Riviére,
bordeaux blanc sec 2015
Témoin defforts qualitatifs
récents, ce vin s'impose par sa
minéralité salivante. [ssu de sols
calcaires, il en traduit la pureté.
On aime son coté apéritif aux
notes de pamplemousse et de
fleurs d'acacia, Parfait également

Chiteau Soleil, p
saint-émilion 2013

Un vin irrésistible | A goiter
absolument pour sa pulpe
généreuse, son ampleur
gourmande, qui ne cache pas
sa profondeur minérale. Jolie
prouesse réalisée sur le beau
plateau calcaire de Puisseguin,
Finale élégante sur des notes
chamues de fruits murs.
15euros, Tél : 05-57-74-60-18

Chéteau Tour du Pas Saint-

émilion zo012
Une affaire en or pour ceux qui
ne connaissent pas encore ce vin

pour accompagner des sushis, ou
carpaccio de poissons: la tension
du vin n'en sera que décuplée.
1zeuros. Tél.: 05-57-55-56-56

Ronan by Clinet,

bordeaux blanc zo14

Viici le troisieme millésime en
blanc de Chiteau Clinet, Un vin
parfait pour I'apéritif, aux notes
de sureau, de zestes de citron

et de poire, rehaussées d'une
pointe safranée, Belle réussite
donc pour cet assemblage de
sauvignon (80 %) et de sémillon
(20%), issu d'un terroir adapté
dargilo-calcaire. Elevé en cuves
Inox, il garde toute sa fraicheur

aux notes fruitées d |
Une fois gouté, ce cru peut faire
vite partie des habitués de la
table familiale:: il posséde cette
présence énergique qui sait faire
référence au palais parce qu'il a
l'évidence de ce qui est juste.

14 euros. Tél.: 05-57-24-70-94

Chiteau Pindefleurs,
saint-émilion cru 2012
Un vin de la nouvelle génération,
qui sait garder ce qu'il faut de
I'ancienne - la concentration, la
texture —et qui impose ce qu'il
faut de la sienne - I'immédiateté,
les notes florales... L'ensemble
reste élégant, et surtout ouvre la
voie & une trame digeste et pure.
Asuivre absolument,

19 euros. Tel.: 05-57-24-78-41

Chiteau de Pressac,
saint-émilion grand cru
Tour de Pressac 2012

Second vin du domaine, Tour

de Pressac offre une régularité
sans faille dans son appellation.
Avec lui, vous étes certains de
retrouver ce que vous aimez dans
ceux de la rive droite : une robe
profonde, des saveurs veloutées,
droites, qui exhalent des notes de
truffe, Un vin structuré et souple
4 la fols. On se régale pour un
prix trés honnéte.

19 euros. Tél. : 05-57-40-18-02

Chiteau Saint-Hubert,
saint-émilion grand cru 2012
Awec ce vin, on a plutot rendez-
vous avec la puissance. Et

qu'on ne nous dise pas que cest
un vin d’hommes, parce qu'il

est précisément élaboré par une
femme, Vanessa Aubert. Donc, de
queoi brouiller les pistes pour ceux
qui auraient des a priori sexistes.
Avec sa dominante de merlot,

ce saint-émilion bien né slimpose
par ses tanins fermes mais pul-
peux, et sa chair ample mais bien
définie. Une quadrature du cercle
# tester, & partager et i boire
évidemment, aujourd hui ou
dans quelques années.

17euros. Tél : 05-57-40-15-76

etsad Jue, Une affaire
dont il faut profiter.
8 euros. Tél.: 05-57-25-50-00

G de Chiteau Guiraud,
bordeaux blanc sec 2015
Quand on pense au Chateau
Guiraud, c'est plutot son grand
sauternes qui nous vient a
Tesprit. Pourtant, depuis zo11,

il consacre 15 hectares de sa
propriété de 100 hectares i son
vin blanc sec. En outre, il est
certifié en agriculture biologique,
ce qui est unique dans le secteur,
Chateau Guiraud est méme

le premier des premiers crus
classés de 1855 a avoir obtenu
cette certification. Toujours est-il
que celle version 2015 prouve
que le bordeaux, qui se met

au blane, a de beaux jours devant
lui. Il nous surprend par sa ten-
sion, sa fraicheur, sa verticalité,
sa persistance, Oh oui, c'est bon!
12 euros. Tél.: 05-56-76-61-01

Chiteau du Carpia,
bordeaux blanc zo15

Un autre blanc bio de bordeaus :
c'est que ¢a bouge, par ici!

Avec ses reflets verts, il s'offre
noblement sans avoir aucun
référent de classe. Mais ce vin
sait simposer peu i peu par

sa tendresse et sa délicatesse.
Ses notes de chévrefeuille et de
pamplemousse se prolongent
vers une amertume élégante

en finale, avant une pointe miel-
lée. A découvrir avec coquillages
et crustacés...

7.50 euros. Tél.: 05-56-61-19-80

Caillou de Chiteau Talbot,
bordeaux blanc 2014

Quel grand chéiteau bordelais
ne se met pas au vin blanc sec?
Chateau Talbot n'y coupe pas,
et produit donc a partir de
quatre hectares de sauvignon
(75 %) et de sémillon (25%) ce
Caillou blanc. Mais sachez qu'il
s'agit la d'un des plus anciens
vins blancs produits dans le
Meédec. Il est donc plus précur-
seur que suiveur. La matigre

de ce blanc est fine et dense au
palais, et résonne d'une pureté
minérale magnifique. Un vin qui
finit en beauté et en vibrations.
A golter absolument pour se
rendre compte que, si l'on sait
faire des rouges en Bourgogne,
on sait aussi faire des blancs
dans le Bordelais...

reuros. Tel : 05-56-73-21-50

Chiteau de Malle, graves
«M» de Malle 2013

Un blanc sec trés chic, adapté
aux goits de nos contemporains,
Ciselé, d'une élégance folle, voila
un vin qui s'inscrit dans son
terroir mais qui sait se rendre
citadin. Finale précise et droite,
sur des notes d'amande fraiche.
A découvrir & lapéritif ou 4 table,
avec de la viande blanche tendre
accompagnée d'une poélée

de girolles,

12euros. Tel.: 05-56-62-36-86

Chiteau Fourcas Hosten,
bordeaux blanc sec 2014

Voici le premier millésime en
blane du chiteau. Et son premier
vin en culture biologique. Petite
révolution donc. Sauvignons
blanc et gris, récemment plantés,
donnent ici leurs premiers fruits.
Trés peu de bouteilles pour

ce début, mais ceux qui auront
la chance d'y golter découvri-
ront un vin savoureux et élégant
qui s'achéve sur une belle sensa-
tion de fraicheur.

25euros. Tél. : 05-56-58-01-15

Chateau Suduiraut,
bordeaux blanc sec « 5» 2013
Outre son liquoreux, ce célébre
chiiteau du Sauternais produit
également un vin blanc sec qui
ouvre d'autres perspectives sur
son terroir. Equilibré, complexe,
il exhale des aromes fleuris

et fruités, sur une chair souple
et raffinée. Finale longue sur des
notes de citron vert, fenouil,
anis. Un blanc de gastronomie.
35euros. Tel.: 05-56-63-61-90

Chéateau Brown,
pessac-léognan blanc 2013
D'une précision absolue, ce vin
ne peut que plaire. Sa pureté
rafraichit le palais, le tapisse
aussi car elle dévoile peu & peu
toute sa richesse minérale,

1l devient méme opulent &
l'ouverture. Un vin qui gagherait
a étre gardé. Depuis une dizaine
d'années, Jean-Chritophe Mau
tient en mains la destinée des
vins de ce chateau et, chaque
année, on va vers le meilleur et
des notes justes. Une bouteille




