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Petit lexique a l'usage d’'un Président économe

= Aprés avoir banni de son vocabu-
laire le mot « réforme », galvaudé
parce que synonyme de douleurs inu-
tiles, Emmanuel Macron devrait en sup-
primer un autre : « économies », Ecrasé
sous ses dépenses, étouffé par ses im-

pots, fragilisé jusque dans sa so

rogner sur son train de vie dispendieux!
Les hypocrites accusent la méthode. Les

dogmatiques crient a I'austérité. Les ma-

nipulateurs agitent la veuve et 'orphelin.
Ce n'est jamais le bon moment, le bon
quantum. Comme Bruxelles impose des
limites, cor le « modéle » tutoje Ja fail-

té par sa dette, ce dritle de pays qu'est la
France se dresse comme un seul homme
pour hurler a la mort dés qu'il s’agit de

lite, nos gestionnaires 4 la petite semaine
avaient pris I'habitude de soulager leur
lacheté en passant de maniére uniforme

le rabot, sans stratégie d'abandon et de
redéploiement des ressources. Une lo-
giquetragique.

Parce que subventions, dotations
et autres allocations sont des drogues
dures, un front du refus des accros se
leve aujourd’hui. APL, contrats aidés ou
effectifs publics, rien ne doit changer.
Face i la grogne qui monte, le gouver-
nement doit tenir. Sans céder a la faci-

pinion g

otidien libéral // politique, économie, international

lité d*hypothéquer I'avenir, ni renoncer
al'objectif de 20 milliards. Et préférer a
Texpression « il faut faire des économies »
les tournures suivantes:

- « Rendons I'argent aux contri-
buables » car, dixit Margaret Thatcher,
I'argent public n'existe pas, iln'y a que
'argent gagné par les gens;

- « Dépensons mieux » car, selon
Frangois Hollande lui-méme, les Fran-

Spécial Vins

4 pages

¢ais n'en ont pas pour leur argent, dans
un systéme focalisé sur la quantité, pas
surl'efficacité;

- « Moins est plus » car moins de
redistribution 4 'aveugle, ce serain fine
plus de croissance et d'emplois.

Avant les manifestations program-
mées, Iinflexion sémantique s'imp

Rémi Godeau
@remigodeau W

Malgré un discours trés volontariste et une impopularité assumée, le gouvernement a revu
son ambition & la baisse. Il ne réalisera pas les 20 milliards d'euros d'économies promis

Dépenses publiques

Bercyrelache
la pression

Quadrature

Le projet de loi de finances devrait étre moins ambitieux que prévu en ma-
tidre de réduction de la dépense publique. Depuis la rentrée, les annonces
de hausses budgétaires se sont multipliées, alors qu'Emmanuel Macron avait

. indiqué que seules les armées en profiteralent. Les collectivitéslocales

devralent aussi bénéficier d'un relichement de la contrainte budgé-

* taire. L'objectif de déficit de 2,7% est pourtant maintenu.

Raphatl Legendre

VEILLEE D'ARMES BUDGETAIRE au gou-
vernement. A moins de trols semaines
de la présentation du premier pro-
jet de loi de finances de I'tre Macron,
le 27 septembre, en coullsse, les troupes
s'organisent. Mardi solr, le président de
la République a convoqué & I'Elysée les

priorité & la pédagogie sur les objectifs
des politiques publiques, principe deres-
ponsabilité des acteurs qui seront comp-
tables de leurs dépenses, davantage de
sincérité avec la fin des traditionnelles
sous-budgétisations et des « surgels »
(seul 3% du budget sera mis en réserve,

parlementaires qui seront en p
ligne durant l'examen . Objec-
tif, tracer les lignes de forces de la rentrée
et présenter le discours de la méthode :

contre 8% aup ). Surtout, un mes-

sage i marteler urbi et orbi: le budget

2018 sera celul des engagements tenus.
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DROLE DE COINCIDENCE : alors qu'un jour-
naliste vient d'étre recruté par Emmanuel
Macron comme porte-parole de la prési-
dence, un autre journaliste, ayant travaillé
au Palais durant le précédent quinquen-
nat, publie le récit de son quotidien A 'Ely-
sée sous Frangois Hollande (Lamalédiction
de I'Elysée, Cherthe Midi).

Patrice Biancone, ancien éditorialiste
politique, s'est vu proposer par son amie
Valérie Trierweiler, en mai 2012, de deve-
nir son chef de cabinet. « Etrange senti-
ment que de se voir propulsé du jour au

lendemain dans ce palais, au coeur du pou-
voir, éerit-il [...]. Une opportunité aussi for-
midable qu'inattendue. Celle de mettre fin
aux interrogations sur le fonctionnement
du pouvoir... » Mais 'auteur 'avoue, il est
«triés loin de se douter du cauchemar qu'il

_ vayivre», » i1

Car I'ancien chef du service politique
de RFI n'a jamais cessé, tout au long des’
cing années, de poser un regard de jour-
naliste sur ce petit monde, et notamment
sur les conseillers du Président. Ainsi
pointe-t-il « 'aveuglement » et la « surdité »
de Gaspard Gantzer, chargé de la commu-
nication, face i la défiance des Frangais.

ans la galére, avec Francois Ho]léﬁde

5ila presse met en cause le « ga va mieux »
de Frangois Hollande, c'est que « les jour-
nalistes sont inspirés par une haine de soi
dont fls ne sortent pas. Nous allons leur
imposer le narratif. Ils vont changer d'opi-
nion, Il faut prendre le marteau et taper

" ptiss fort, je vous [e gatantis », asséne ainsi

le conseiller en réunion, Et Biancone de
g'interroger sur «l'efficacité d'un respon-
sable de la communication qui méprise
aussi profondément ceux qui justifient
sa propre existence professionnelle », Ce
n'est pas faute d*avoir la réponse.
Nathalie Segaunes
@NSegaunes W

Collomb persiste
danslesécuritaire
L'Opinion s’est procuré les
amendements ministériels
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BON SANG NE SAURAIT MENTIR. Apris
trente ans de régne, Hubert de Boilard,
figure légendaire de Saint-Emilion, a
passé le lambeau, début 2016, 4 sa fille
Stéphanie, rejointe réc par
son cousin Thierry. C'est donc un duo
Jeune et inédit qui a fagonné le dernier
millésime présenté en primeur il y a
quelques mois. Et ces représentants
de la huititme génération de la famille
de Boflard, propriétdire du cru de-
puis 1782, ont bien I'intention d'impri-
mer leur marque.

Arrivée en 2012, I'année ol Ché-
teau Angelus regut la consécration
supréme de 19 grand cru « classé A »
de Saint-Emilion, aprés les millésimes
exceptionnels 2009 et 2010, qui avalent

Lafille etle neveu d’Hubert de Boilard donnent un coup de jeune au Premier grand cru de Saint-Emilion.

Angelus, une nouvelle génér

entrainé une flambée de la demande et
des prix, Stéphanie de Boilard-Rivoal
s'est vite imposée, malgré son profil de
jeune banquiére fraichement débar-
quée de Londres. Et pas seulement en
créant dans le village de Saint-Emilion,
le Logis de la Cadéne, une hitellerie
raffinée doublée d'un restaurant rapide-
ment étoilé, Aujourd’hui, 4 35 ans, avec
son cousin Thierry Grenier de Boilard,
30 ans, ils incarnent un renouveau qui
ne craint pas 'ombre des grands an-
cétres, « Le 2016 est un millésime plus
fin, plus précis, plus élégant », affirme
d'emblée Stéphanie de Botiard-Rivoal.
Mais la nature est capricieuse, Apris
un millésime 2015 « magnifique » et un
millésime 2016 « rayonnant », 2017 s'an-

Chéateau d’Yquem
continue a se distinguer

C’EST DANS LES TEMPETES qu'on recon-
nait les grands capitaines, Face 3 un mil-
lésime 2016 trés hétérogéne a Sauternes
en raison d'une météorologie capri-
cieuse, Pierre Lurton a tenu fermement
la barre du seul «1* cru supérieur »
classé en 1855, plus que jamais star de
I'appellation. « Nous avons eu une ven-
dange plus longue que d'habitude, mais
aussi plus précoce, commencée une
semaine avant celle des autres
chiteaux » explique le pré-
sident de la filiale de LVMH.

En raison de I'étendue du
domaine (100 ha de vignes sur
une superficie totale de 150 ha),
« Yquem est un univers i
part grice a I'impor-
tance de sa produc-
tion, a la diversité
de son terroir et au
savoir faire de ses
€quipes », précise
Pierre Lurton.
La grande quan-
tité de raisins

Pierre
Lurton.

S PRESS

récoltée donne un grand pouvolr de
sélection au moment des assemblages.
Pour le millésime 2016, Plerre Lurton
et la maitre de chai Sandrine Garbay
ont décidé d'éliminer 60% de la récolte,
« Nous avons ainsi pu obtenir un vin
d'une grande fraicheur, d'une grande
précision et d'une grande pureté. » Sa
complexitéaromatiquealliée i une puis-
sance élégante en faitun nectar quisort
unenouvelle fols du lot et que beau-
- coupde dégustateurs placent net-
tement devant ses volsins,

« Haute couture rentable »,
2016 poursuit ainsi la succession
de beaux millésimes élaborés
depuis 2013. « Yquem
jeune est magnifique,

ce qui permet un
cycle de consomma-
tion plus court »,
précise le double
patron des deux
stars bordelaises
de LVMH. Malgré
Fimportante sé-
lection effectuée,
le millésime 2016

A
nonce sous des auspices difficiles. Les
fortes gelées de la fin avril ont eu des
conséquences désastreuses, Sur les
39 hectares du domaine situé au coeur
d'un amphithéitre naturel dominé
par les trols clochers de Saint-Emilion,
20% des vignes donnant le grand vin ont
€té touchées, Et celles qui produlsent le
secondvin, le célébre « Carlllon », unvin
plus précoce « tout en souplesse et en
finesse » que les Chinois s'arrachent, ont
geléAB0%.

Millésimes légendaires, Pour la pro-
priété la perte est importante pulsque la
production de Chiiteau Angelus se situe-
ra autour de 80 000 cols contre 100 000
et qu'il n'y aura qu'environ 10 000 Ca-

seraproduit & plus de 100000 bouteilles
sans compter les 10 000 flacons du vin
sec « Y ». De quoi satisfaire aussi bien
cetlx qui veulent boire le mythe rapide-
ment que ceux qui préférent profiter
de sa légendaire capacité de garde en
le conservant dans leur cave plusieurs
décennies.

La quantité sera donc supérieure
a celles de 2015 (100 000 bouteilles) et
de 2013 et 2014 (environ 80 000). Ce
qui n'empéche pas Pierre Lurton d*étre
optimiste sur la c ion. La

villon au lieu des 30 000 4 40 000 bou-
teilles habituelles, Ce revers n'entame
pas la bonne humeur et 'optimisme
de Stéphanie et Thierry. D'abord parce
que 1945 et 1961, qui avaient connu des
conditions climatiques semblables, ont
donné des millésimes légendaires, A dé-
faut de quantité, la qualité du 2017 pour-
rait done étre dans la lignée des grandes
réussites de 2015 et 2016,

Propriété atyplque de Saint-Emi-
lion, Angelus a la particularité, comme
les autres 1 grands crus « A » Ausone et
Cheval Blanc, de comporter seulement
50% de merlot sur les hauteurs de son
vignoble avec presque autant de caber-
net franc (47 %) dans le bas de la cote,
plus sableux. Or si « le merlot est plus

demande pour Yquem est en effet en
adéquation avec sa production. Le ma-
gazine britannique Decanter a récem-
ment constaté que c'était le premier cru
de Bordeaux le plus demandé dans les
restaurants, devant toutes les stars du
Médoc. Une position qui tranche avec
celle des autres Sauternes et permet &
Yquem de réaliser de belles ventes sur
ses grands marchés: la Suisse, les Etats-
Unis, suivis en Europe par la Belgique, le
Royaume-Uni etla France, et en Asle par
Hong Kong, Singapour, le Japon et 'Aus-

Desflacons
pour tous
les gotits

es gelées tardives du

printemps, qui ont détruit

une part importante des
grands vignobles de I'Hexagone -
notamment dans le sud-ouest eten
Alsace -, ne gacheront pas la féte
des vendanges qui se déroulent
en ce moment, sont parfois déja
terminées, ou vont cc er
dans quelques semaines, dans
de bonnes conditions. 2017 se
caractérisera certes par une
faiblesse des volumes sans
précédent depuis 1945, avec une
production d'environ 37 millions
d’hectolitres en recul de 18% par
rapport i une année 2016 déja
peuabondante. Ce qui risque de
se répercuter sur les prix. Mais en

d les
en profiter pour acquérir les
millésimes 2014, 2015 ou 2016
de toute beauté, mis en vente
actuellement. L’Opinion vous
propose un tour d"horizon de beaux
domaines du Bordelais A I'Alsace
en passant par la Bourgogne et
la Méditerranée sans oublier
I'Argentine ainsi quune sélection
de bouteilles de qualité, & tous les
prix, pour satisfaire tous les palais
et toutes les bourses.

Renaud Belleville
@renaudbellville W

commandes

facile & travailler, il tiendra moins bien
avec le réchauffement climatique » re-
léwve Je duo qui a l'avenir devant lul.
Comme le rendement du cabernet
frane (35 hl & I'hectare) est inférieur &
celul dumerlot (40 & 45 hi) I'assemblage
qui donne naissance au Chiteau Ange-
lus comprend environ 60% de merlot
et 40% de cabernet. Cette proportion
donne sa saveur particuliére au vin pro-
duit par la famille de Boilard auquel le
cabernet redonne de la finesse au vieil-
lissement pour obtenir un nectar aux
tanins soyeux. Pour acquérir le trés pro-
metteur 2016, encensé par les dégus-
tateurs il en cofitera environ 345 euros
hors taxes aux amateurs.
R.B.
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tralie. « Yquem, c’est de la haute couture
rentable » souligne son président. La
tendance, initiée il y a quelques années,
de faire des vins pouvant se boire plus
jeunes a permis de toucher un public
plus large. Et Chiteau d"Yquem, malgré
son image mythique, reste plus abor-
dable que les autres premiers grands
crus bordelais. Le millésime 2015
devrait étre lancé le 18 septembre pro-
chain au prix public de 350 euros TTC
la bouteille. C'est moitié moins cher que
les grands rouges! R.B.




Lhevdi dex Andes, le
et du bordeaux

C'EST UN SYMBOLE DES SYNERGIES de groupe
entre Moét Hennessy et sa maison mére LVMH,
L'empire des vins présidé par Christophe
Navarre, auquel va succéder dans quelques
semaines Philippe Schaus, posséde depuis des
décennies de superbes vignobles au pied de
la Cordillere des Andes en Argentine, Bernard
Arnault a donc eu I'idée d'y associer le savoir-
faire du mythique grand cru de Saint-Emilion,
Chiteau Cheval Blane, co-détenu par LVMH et
Albert Frére, pour obtenir un nectar se distin-
guant des vins habituellement produits dans le
« nouveau monde »,

Un joint-venture baptisé Cheval des Andes
a €€ créd sous la houlette de Plerre Lurton, pa-

tron du Chiiteau Cheval Blane. Le terrolr de Ter-
razas de Los Andes, environ 50 hectares situés
autour de 1000 métres d'altitude, était planté
de malbec, parfois igé de plus de 80 ans. 11 a é1é
replanté, en partie avec du cabernet sauvignon
mais aussi un peu de cabernet franc et de petit
verdot. De quol « appliquer la notion bordelaise
d'assemblage et apporter plus de complexité »
précise Plerre-Olivier Clouet, directeur tech-
nique de Cheval Blanc qui conseille le domaine,

Vendanges en mars. Les cabernets plantés
sur le terrofr argileux de Las Compuertas, asso-
clés au malbec, ont permis de réaliser des « vins
plus délicats, moins miirs, aux ardbmes de fram-

LES 13 HECTARES de grands crus bourgui-
gnons des Domaines Albert Bichot pro-
duisent des vins remarquables les grandes
années, Les amateurs peuvent ainsi s'inté-
resser aux 2009, « un millésime d'anthologie
ayant donné de trés grands vins rouges d'une
superbe complexité, i l'équilibre parfait » se-
lon Albéric Bichot, représentant de la sixieme
génération aux commandes de la maison
fondée en 1831. Son Clos de Vougeot Grand
cru bénéficie de son implantation sur deux
parcelles permettant de cumuler le fruit trés
présent dans les raisins de la partie basse du
Clos & la structure et la charpente de ceux de
la partie haute. Le flacon de 2009 est vendu
190 euros. Plus abordables les grands crus de
Chambertin, Latriciéres, aux notes de fruits
sauvages, et Charmes sont disponibles 4 150
€t120 euros respectivement.

Albert Bichot : de beaux
millésimes de grands bourgognes

Dans Jes millésimes plus récents on citera
les élégants vins rouges de 2014, Pour cette
année complexe, Albéric Bichot n’a pas cher-
ché des extractions trop poussées mais « des
vinifications sur des raisins bien miirs pour
exprimer les caractéres du pinot noir dans
I'élégance et la suavité des tanins ». Ce qui
donne un trits beau Morey Saint-Denis, 1% ¢ru
Les sorbets, sans oublier le Vosne Romanée
17 cru et 'Echezeaux Grand cru du Domaine
du Clos Frantin,

La méme année a donné des blancs
exceptionnels. Notamment un Corfon Char-
lemagne Grand cru, Domaine du Pavillon,
superbe, vendu 113 euros chez Millésima qui
nous semble encore plus séduisant que les
trés beau Criots Bitard Montrachet Grand
cru, pour lequel il faudra débourser plus de
300 euros. R.B.
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bolse et de violette » précise Lorenzo Pasquini,
directeur technique du domaine. A mesure
que les vignes arrivent i maturité 'assemblage
évolue. Le Cheval des Andes 2016 ne compren-
dra alnsi que 60% de malbec contre 70% pour
le 2015 et 83% pour le 2014,

La production atteint aujourd’hul environ
60000 bouteilles paran, Hémisphéresud oblige,
les vendanges ont lieu en mars, Comme 'élevage
dure dix-huit mois, en barriques aux normes
frangaises, le millésime 2016 sera done bientdt
proposé aux amateurs, Il sera commerclalisé en
Europe entre 60 et 70 euros la bouteille,

Renaud Belleville
@renandbellville W
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| Turckheim et
| RoiDagobert:
lessaveurs |
d’'Alsace ‘

CELEBRE POUR SES VINS BLANCS secs Syl
vaner, Pinot blanc, Riesling ou Gewurztra-
miner, 'Alsace asesgrands crus. Les vigne
rons regroupés dans les deux coopératives
Cave de Turckheim (8 millions de cols
dont 100 000 bouteilles de grands crus
par an) et Cave du Roi Dagobert (1,5 mil-
lion de bouteilles par an) permettent d'en
apprécier toute la gamme & des prix trés
abordables. Alors que le Pinot Blanc « gra-
nit de la Vallée » 2015 alliant finesse et aci-
dité est vendu 5,80 euros et que le riesling
«marnes et calcaires » 2014 affiche sa puis-
sance pour 7,75 euros, le riesling grand cru
« Brand » 2013 de la cave de Turckheim
plus ciselé et plus délicat coiite 14,60 euros
et le Pinot gris Grand cru « Hengst » 2011,
aumoelleux soyeux et Elégant est proposé
416 euros. De son cHté la Cave du Roi Dago-
bert (photo ci-dessous) dont les terroirs
sont plus proches de Strasbourg propose
trois grands crus remarguables déclinés
en riesling grand cru et gewurztraminer
grand cru: I'Altenberg de Bergbieten,
I'Altenberg de Wolxheim et 'Engelberg.
Ces vins opulents, puissants et élégants
sont proposés autour de 13 euros.  R.B.

Des bordeaux 2014 de qualité
dans toutes les appellations

EN CETTE ANNEE MARQUEE par une météo
difficile, beaucoup de propriétés bordelaises
- dont la production 2017 va balsser - pré-
sentent leur millésime 2014, de bonne tenue, &
des prix abordables avant les prodiges atteints
en 2015 et 2016, Parmi les milliers de chiteaux
des différentes appellations girondines on
peut trouver de belles bouteilles de qualité a
tous les prix.

Parmi les grands noms du Médoe, citons
Chiiteau Léoville Poyferré, le second grand

cruglassé de Saint-Julien, un des plus intéres-

sants de Pappellation, Son millésime 2014 aux

ardmes de fruits rouges et aux tanins élégants

offre un bon potentiel de vieillissement. Le

grand cru de la famille Cuvelier
est commercialisé au prix de
70 euros.

Plus au sud, Chéitean Dau-
zac, cinquidme cru classé de
Margaux, poursuit sa renais-

sance sous la houlette de Lau-
rent Fortin. Il faut désormais
compter 45 euros pour
s'offrir son flacon 2014
au nez délicat et com-
plexe et i la texture
soyeuse avec une trés
belle longueur. 1l peut
étre consommé dés
& présent, mais pour-
ra attendre encore
quinze a vingt ans.

Le Chiteau de
Villegeorge, grand
vin de I'appellation
Haut Médoc est plus
abordable. La proprié-
té de Marie-Laure Lur-
ton, propose un mil-
lésime 2014, né d'un

assemblage de 59% de cabernet sauvignon et
41% de merlot, au cOté velouté avec des notes
de réglisse et de fraicheur mentholée. A boire
dans les cing ans, on peut se le procurer pour
17,50 euros.

Sur la rive droite, Chiitean Grand Corbin
Manuel continue sa montée en gamme sous
la houlette d"Yseult de Gaye. Ce Saint-Emilion
Grand cru d'une superficie de 26 ha composé
2 80% de merlot et 20% de cabernet franc et
sauvignon, propose un millésime 2014 tout en
finesse et en équilibre. D'un potentiel de garde
de dix i quinze ans, il est proposé au tarif de
26 euros.

A l'ouest de Saint-Emilion, & Fronsac, le
Chiiteau de La Riviére, plus
grand domaine de l'appellation,
a produit 150 000 bouteilles du
millésime 2014, élevées douze &
quinze mois en barriques. Pour
apprécier son nez de fraises des
bois et sa bouche harmonieuse
avec des tanins frais et fins il

vous en cofitera environ
13 euros.
vans I'sntre-aeux
mers, au sud de Saint-
Emilion, le Chiteaun
Le Pin Beausoleil
s'est beaucoup amé-
lioré grice aux conseils
de Stéphane Dere-
noncourt. Ce Bordeaux
supérieur, trés au-des-
sus du lot, propose un
délicieux second vin,
Petit Soleil, a la fois
fruité, gourmand et gé-
néreux, vendu 8 euros
ala propriété et chezles
cavistes. R.B.




