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Pas de commen

5ses, Restaurants

Bistrot du Sommelier - les
vendredis du Vigneron - accords
mets vins

A Paris, les restaurants croissent comme des champignons mais ne
passent pas toujours les saisons. Certaines institutions prouvent
qu’il est encore possible de perdurer sur le marché de la
gastronomie, c'est I'exemple du Bistrot du Sommelier. Depuis plus
de 30 ans, Philippe Faure-Brac tient ce haut lieu des accords mets

Vvins.

Elu meilleur sommelier du monde en 1992, il a su fédérer autour
de lui une communauté de bons vivants, amateurs de bonne chair
et amoureux du vin. L'ambiance du Bistrot du Sommelier ne

ressemble a aucune autre, ici, vous vous invitez un peu comme @

te et le partage. Philippe
es de I'art, le cceur sur la

une table d'hétes, dans la conviviali
Faure-Brac sait recevoir dans les ré

nain, sans doute un héritage de ses grands-parents qui tenaient
a Briangon.
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les vins associés se succédent sans la moindre fausse note. Les
gens se parlent, font connaissance et une fois le repas terming,

place au karaoké. Autant vous dire qu'au Bistrot du Sommelier, ¢a
déménage !

Paris Frivole a eu la chance d'étre invité a I'événement les
vendredis du vigneron, un repas-
un domaine d'excellence. Guillaume Saluel en cuisine a su
émerveiller nos papilles, Philippe Faure-Brac o su créer une
ambiance joyeuse avec quelques notes de pédagogie et Xavier
Buffo a su mettre en valeur les grands vins du Chateau de la
Riviére, Bordeaux, Fronsac.

zustation qui met en lumiere

Voici sans plus tarder notre épopée sensorielle en image...

Rillettes de volaille et foie gras, jus de grenade / Millésime 2014



Bonite marinée, save

d'oie, jus de truffes et légumes anciens / Millésime 2000
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Le diner était a I'image de Bacchus : divin.

Zoom sur le Chéteau de la Riviére

Ce sublime chdteau

dont 65 de vignes. Lt ilité est avérée puisque le

domaine est certif 14007 (membre de la 1ére association

aute valeur

our le SME du vir

) et dispose d'une

environnementale

Le Chdteau de la Riviére est un grand acteur international

Iles par an, en rouge, ¢

rosé. Réputés pour leur grande qualité et |

r terroir exp

vins du domaine surprennent par leur équilibre et leur fir



Le Chdteau de la Riviére propose des Tables d'hétes et met a

disposition ses différents espaces pour l'événementiel (jardins,

chapelle, salles de réception), ce qui en fait une adresse trés
attractive.

Si vous souhaitez organiser un voyage oenotouristique dans la
egion, sachez quil est possible de visiter ses caves souterraines (8
Pour les week-ends romantiques, les chambres devraient vous
séduire...

Plus de renseignements ici : http://www.chateau-de-lg-riviere.com

Bistrot du Sommelier

97 Boulevard Haussmann, Paris 8

na

Métro : Saint-Augustin
Ot

rert du lundi au vendredi de 12h a 14h30 et de 19h a 22h30

ermé Samedi et Dimanche

2u/bas strot




Article Suivant: Boudoir Secret New Edition - 15 décembre
2016 - Lipstick

Article Précédent: Soft Par

- cosmeétigues gourmands

s - gommage et huiles chauffantes

A voir également

Borbones - restaurant tapas
Borbones Tapas est le nouveau
restaurant raffiné qui célébre la
gastronomie espagnole et napolitaine !

Restaurant Miam - bistronomie - top
adresse

Toujours en quéte d'adresses
gourmandes, Paris Frivole a découvert
le...

Tea by Thé - Salon de thé

Découvrez sans plus tarder le salon de
thé le plus trendy de |a capitale !
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