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Unsere Böden haben etwas Magisches: Sie bringen Weine in einer Vielfalt  

von Stilen hervor, wie sie an keinem anderen Ort der Welt zu finden ist.
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BESTELLEN!

Carl Tesdorpf GmbH · Mengstraße 64 · 23552 Lübeck · Telefon 0451  799 270  

Fax 0451 70 70 726 · www.tesdorpf.de/wams · bestellung@tesdorpf.de

Neukunden bestellen versandkostenfrei. 
Beratung & Bestellung: Telefon 0451  799 270 · www.tesdorpf.de/wams

original 6er-holzkiste 
mit 2er-Set RotweinGläser 

statt € 121,30

nur € 69,-
Art.Nr. 114 236

lübecker Rotspon
Das Original aus Frankreich -  
mit über 300-jähriger tradition

Das Paket beinhaltet  

6 Fl. 2013er Lübecker Rotspon in einer Original  

Lübecker Hanse-Holzkiste (Katalogpreis € 11,90/Fl.)  

2er-Set Rotweingläser Handmade von  

»Enoteca Zwiesel 1872« (im Wert von € 49,90) 

Goldmedaille
International  
Wine Guide 2015

Silbermedaille
Berliner Wine Trophy  
Sommer 2015

PERFEKTES  
GESCHENK
Bestellen Sie bis 21.12.  
und wir liefern pünktlich  
zum Fest.
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La France, pays du vin 
 

Emancipation 

Les Françaises à la conquête des caves à vin 
 

Par André Dominé | version : 18.11.2016 
 
 
S’il y a 50 ans, le monde de la viticulture faisait encore peu de cas des femmes, jusqu’à les juger 
indésirables dans les caves, les choses ont bien changé. Rencontre avec d’extraordinaires viticultrices 
en France. 
 
A la tête d’une douzaine de personnes, c’est elle qui, dans le vignoble comme dans le chai, prend toutes 
les décisions. Du haut de son mètre cinquante et de ses 26 ans, elle dégage une assurance et une 
confiance en soi qui ne manquent jamais de surprendre. « De la vigne au produit fini, ma conception 
est très claire », déclare Manon Deville. « Je sais exactement où il faut intervenir pour obtenir la qualité 
que nous souhaitons ». 
Si elle parle à la première personne du pluriel, ce n’est pas par excès d’orgueil, mais bien pour rappeler 
la présence à ses côtés de son mentor Xavier Buffo, le directeur général de l’imposant domaine du 
Château La Rivière. Pendant 15 ans, il a lui-même eu la charge des vins et des vignes du domaine de 
Fronsac près de Bordeaux. On lui doit d’avoir repéré le talent de Deville et de l’avoir nommée directrice 
technique des 65 hectares de vignes et de la production des vins du domaine en 2014. 
 
Une femme, jeune de surcroît et non issue de l’une des incontournables dynasties du vin en France. 
Un comble quand on sait que la vigne était traditionnellement réservée aux enfants de vignerons, qui, 
dès leur plus jeune âge, avaient la voie toute tracée sans vraiment pouvoir trouver à y redire. 
 
Dans les années 1960, point de femme dans les caves 
 
Et même lorsque les filles faisaient montre d’une grande expertise et d’un intérêt marqué pour la chose 
viticole, les connaissances et la responsabilité revenaient en priorité aux descendants masculins. Dans 
les années 60 du siècle dernier, on ne rencontrait point de femmes dans les caves. 
Cette situation, aujourd’hui difficilement concevable voire impensable pour les jeunes femmes comme 
Manon Deville, Jacqueline Cruège l’a personnellement vécue. Une des premières femmes diplômées 
d’oenologie à Bordeaux en 1964, elle n’a à ce jour, et à son grand regret, pas produit la moindre goutte 
de vin. 
La mainmise de l’homme était trop forte, la répartition des rôles entre les sexes trop bien établie. Ainsi 
Jacqueline Cruège s’est-elle retrouvée cantonnée à un rôle de chercheuse en laboratoire à l’université, 
où elle a publié, avec son célèbre collègue Jacques Bloin, le fameux « Analyse et composition des vins 
– comprendre le vin » devenu un ouvrage de référence.  
 



 
 
 
 
 
 
Les vigneronnes d’aujourd’hui doivent beaucoup à ces pionnières 
 
Ce sont des femmes comme Jacqueline Cruège qui, au final, ont véritablement ouvert la voie à leurs 
successeuses de talent comme Manon Deville. Rien pourtant ne prédestinait cette dernière à 
embrasser une telle carrière. Petite fille d’agriculteurs, la gracieuse jeune femme originaire du sud de 
la vallée du Rhône, décide, le baccalauréat en poche, d’entamer des études de biologie axées sur 
l’agriculture à Lyon. 
 
Son premier stage va cependant la mener dans le Beaujolais où elle se découvre une passion pour le 
vin et la viticulture. S’en suit une réorientation immédiate et elle ne tarde pas à décrocher deux 
diplômes à Montpellier : oenologue et ingénieure viticole dans le cadre d’une formation spéciale 
dispensée par SupAgro, établissement local d’enseignement et de recherche en agriculture. Je suis 
tout. Dans les vignes comme dans la cave, j’ai un oeil sur tout.  
 
Comme Manon Deville, bon nombre des vigneronnes actuelles sont parfaitement qualifiées, souvent 
titulaires d’un ou de plusieurs diplômes sanctionnant des études spécialisées. Il y a bien longtemps 
qu’une formation dans une haute école ou une université ne débouche plus systématiquement sur 
une carrière en laboratoire. Chloé Conort en est le parfait exemple. Cette jeune diplômée d’oenologie 
vient en effet de prendre son premier poste à responsabilité de maîtresse de chai au domaine de 
Château Rouquette. 
A peu près du même âge que Manon Deville, Chloé Conort est là, seule, dans la cave à l’équipement 
ultramoderne du domaine d’Entre-Deux-Mers, qui s’étend sur 28 hectares de vignes. C’est ici qu’elle 
vinifie le raisin qu’on lui livre pour produire des vins blancs (un peu) et rouges (beaucoup), avec le 
courage inébranlable de la jeunesse et beaucoup d’efforts. Une situation inimaginable il y a encore 
deux générations, mais qui devient de plus en plus courante aujourd’hui. 
 
 
La conjoncture économique a elle aussi contribué à mettre à mal la domination patriarcale d’autrefois. 
A Francs Côtes de Bordeaux, à 60 kilomètres à l’est de la capitale du vin, Bernadette Arbo, infirmière 
de formation, s’est trouvée confrontée à la question du devenir des vignes familiales. Bon an mal an, 
ses parents avaient livré leurs raisins à la coopérative dans l’espoir d’en tirer, tant bien que mal, une 
subsistance correcte. 
Personne au sein de la fratrie ne semblant disposé à prendre la relève, Bernadette et son époux Joseph 
décident de se lancer dans l’aventure. « Nous avons d’abord suivi une formation d’un an en viniculture 
», raconte-t-elle. « Nos premiers essais furent loin d’être concluants. Si 1992 n’avait pas été une bonne 
année, 1993 fut encore pire. Nous commencions à nous demander si nous étions vraiment faits pour 
ça. Mais en 1994, nous avons décroché notre première médaille d’or lors d’un concours de vins, suivie 
d’une deuxième en 1995. » Les vignes des Arbo s’étendent désormais sur 40 hectares. Leurs crus 
s’exportent dans de nombreux pays et il tarde à la fille et au fils d’entrer dans la partie. 
 
Marie-Hélène Yung-Théron, qui a grandi au Château de Portets sur la rive de la Garonne, en est une 
autre illustration. Enfant, elle avait l’habitude d’arpenter les vignes, assise sur les genoux d’un 
conducteur du tracteur, et de passer du temps dans la cave.  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
Elle n’entendait pas laisser des centaines d’années de tradition vigneronne freiner sa soif de 
connaissances, sous prétexte que sa famille n’avait acquis le domaine qu’en 1956, dans un état de 
délabrement avancé. 
Après une formation à l’Ecole de viticulture et d’oenologie, elle a commencé à travailler au domaine 
familial. Elle dirige à présent l’ensemble de l’exploitation et ses 38 hectares de vignes dans les Graves. 
« Je pars du principe qu’un domaine viticole, c’est un travail d’équipe : on travaille ensemble en 
associant plusieurs compétences. Mais je suis tout. Dans les vignes comme dans la cave, j’ai un oeil sur 
tout. » Aujourd’hui, elle ne s’en laisse plus conter par personne : « j’en suis à mes 27e vendanges. » 
 
 
Les vigneronnes ont trouvé leur place 
 
Manon Deville n’en est pas encore là, loin s’en faut. Elle vient tout juste d’achever ses troisièmes 
vendanges. Toujours avec le soutien de son mentor Xavier Buffo. « Il me fait confiance, j’écoute tout 
ce qu’il a à me dire, mais j’apporte mon petit plus afin d’améliorer encore la qualité du vin », déclare-
t-elle, sûre de son fait.  
L’intuition et le savoir-faire dont elle fait preuve dans son travail se retrouvent notamment dans son 
rosé. Une robe sombre et lourde a fait place à un vin clair, frais, léger, aux somptueux arômes. « Un 
rosé provençal, mais de Bordeaux », s’esclaffe-t-elle en rappelant ses origines méridionales. 
Il semble bien que les vigneronnes aient enfin trouvé leur place. 
 
ECO-RESPONSABILITÉ 
 
La région du Bordelais, qui doit son nom à Bordeaux, sa capitale (photo : la Cité du Vin, nouveau lieu 
d’exposition) et s’étend sur 123.000 hectares de vignes (soit plus que dans toute l’Allemagne), est la 
plus vaste région viticole au monde à produire des vins de qualité. Du fait de la proximité de 
l’Atlantique, les vignes sont sensibles aux nuisibles et aux maladies, ce qui explique un recours massif 
aux produits phytosanitaires chimiques. Un récent reportage TV, « Cash Investigation », a fait les gros 
titres en fustigeant l’ampleur de l’utilisation de pesticides dans le département de la Gironde. Depuis 
2010, le Conseil interprofessionnel des vins de Bordeaux (CIVB) tente d’inverser la tendance au moyen 
d’un système de management environnemental SME. A l’heure actuelle, près de 9% de tous les 
domaines s’engagent au sein de cet organisme. Ils cherchent à emprunter de nouvelles voies dans la 
gestion de l’eau et des eaux usées comme dans la protection des plantes. Les vignerons travaillant 
selon des méthodes conventionnelles apprennent à réduire de moitié leur consommation de produits 
de pulvérisation en calculant leurs besoins et en privilégiant le recours à des machines modernes. Les 
exploitations bio, qui aux produits chimiques préfèrent les solutions à base de cuivre, s’emploient à 
réduire les dosages. De nombreux domaines accroissent la biodiversité, utilisent des engrais verts, 
investissent dans des modes alternatifs de production d’énergie. En encourageant notamment les 
initiatives personnelles et l’échange, le SME contribue à une plus grande sensibilisation aux questions 
environnementales. 


