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Plus qu’une mode,
une lame de fond

Les rosés 2015 arrivent sur le marché, portés par un millésime d’excellente
qualité qui ne devrait pas démentir la formidable percée de ces vins depuis
une dizaine d’années. Malgré ce succes, les rosés ont du mal a dépasser le
stade de vins de soif, méme si certaines régions, comme la Provence, opérent
une réelle montée en gamme.

n ne parle désormais plus
de mode, mais de lame de
fond pour évoquer I'en-

gouement des Francais pour les vins
rosés, lls représentaient [l'année
passée 3| % de la consommation de
vin en France. Vingtecing ans plus
tot, la part de cette couleur en
France plafonnait a 10 %. Ce succés
a depuis longtemps dépassé le cadre
de la période estivale. Il n'y a plus
de saison pour les rosés : il est pré-
sent sur les tables I'année durant.
On le voit méme remplacer le vin
chaud sur les pistes de ski. Cet
hiver, la Commanderie de Peyrassol,
domaine situé au cceur de la
Provence, est parti 4 l'assaut des
stations d'altitude pour organiser
la Pétanque givrée, une animation
associant consommation de rosé et
partie de pétanque. Peyrassol a ainsi
proposé des « after ski » festifs & la
Folie douce Saint-Gervais—Megéve
ou sur la terrasse de I'hétel Le
Brussel's de Val-d'lsére. Autour
d'un verre de vin du domaine, les
consommateurs pouvaient alors
profiter de « 2 for | happy hour
drinks », dans<une ambiance sonore
spécialement concue pour l'occasion.

Le mépris des
connaisseurs

Les grands spécialistes du vin ont
beau faire la fine bouche, les rosés
continuent de gagner des parts de
marché. Derniérement, un célébre
wine maker frangais travaillant pour
un domaine de Provence avouait
sans ambages qu'il ne s'était pas
penché sur I'élaboration des rosés,

en préférant se concentrer sur la
vinification des blancs et des rouges.
Il avait pour ['occasion délégué
la confection des rosés a un tiers,
estimant un brin provocateur que
ce travail représentait peu
d'intérét.

Ce mépris des connaisseurs pour
les rosés tient au fait qu'il s’agit d'un
vin de compromis associant les plus
souvent la fraicheur des blancs au
fruité des rouges sans pour autant
offrir les grandes qualités que
peuvent développer ces deux
familles de vins. Encore faut-il consi-
dérer que la présence de fruits
rouges dans les rosés est de plus en
plus relative. Il devient fréquem-
ment difficile de distinguer & I'eeil
certains rosés dont la robe ne
contient qu'une touche infinitési-
male de cette palette de couleurs. Il
faut d'ailleurs remarquer que les
grandes familles traditionnelles de
vins rosés, comme le tavel, I'anjou
ou le corent, en Auvergne, dont la
couleur était bien marquée, pro-
fitent plutét mal de cet engouement
commercial. Si de grandes cuvées
de blancs ou de rouges se sont
imposées depuis longtemps dans le
vignoble francais, les rosés peinent
a faire émerger des vins qui sortent
de I'ordinaire. Le rosé le plus cher
du monde serait ainsi le Garrus du
Chiteau d'Esclan dont le prix reste
sous la barre de 100 euros. Il est
produit en Provence par le négo-
ciant Sacha Lichine qui fait vieillir le
vin dans du bois. Beaucoup de spé-
cialistes restent toutefois scep-
tiques sur l'intérét de cette cuvée.
Dans une région comme la Provence,

ol 88,5 % de la production vinicole
est assurée par les rosés, certains
opérateurs refusent de se laisser
griser. La famille Ferrari, qui détient
dans cette région Chiteau Malherbe
et La Pointe du diable, ne produit
pas plus de 30 % de rosés. Au chi-
teau, on estime que ces vins se
vendent trés bien mais que, contrai-
rement aux rouges et aux blancs, ils
sont difficiles a valoriser.

La Provence, la région
reine du rosé

La Provence reste le fer de lance du
rosé haut de gamme, dont elle
assure 44 % de la production fran-
caise. Grice 4 des performances
satisfaisantes des rosés de Provence,
la France conforte un peu plus sa
position de premier producteur et
consommateur mondial de vin rosé
en 2015. Avec 7,3 millions d'hecto-
litres produits lors des derniéres

d: le pays repré plus
du tiers des volumes mondiaux
(36 %), suivi par I'Espagne (19 %) et
les Etats-Unis (15 %). A I'export, les
performances des vins de Provence
sont impressionnantes. En 2015,
I'exportation des vins de Provence
a représenté 2| % des volumes :
31 millions de bouteilles ont été
exportés I'an passé. « Leader, cest
une position, mais ce n'est pas une
stratégie. Notre ambition est de confir-
mer notre positionnement haut de
gamme sur le marché », a indiqué
Alain Baccino, nouveau président
du CIVP. En dix ans, 'exportation
des vins de Provence 2 bondi de
287 % (31 millions de bouteilles en

N sk R i

Aurillac . s » Cantal -

4 BUE DE LA FROMENTA
Tél: 04 71 63

- 15000 AURILLAC
67 91

Mail ; commercial @ distillerie-couderc.com

Site intemet : www.

L'Auvergnat de Paris * |'Hebdo « jeudi 19 mai 2016

istillerie~-couderc.com




2015 contre 8 millions de bouteilles
en 2005) dont une grande majorite
de rosés. En téte du podium des pays
destinataires, on retrouve les Etats-
Unis qui ont importé || millions de
bouteilles de vins de Provence en
2015 (soit 36,5 % diFtotal). Viennent
ensuite en deuxiéme et en troisiéme
place, au coude a coude, la Belgique
avec trois millions de bouteilles

(10,9 % du total) et le Royaume-Uni
avec 2,5 millions de bouteilles
(10,7 %) du total. « Le rosé de
Provence est une locomotive des
échanges internationaux, les volumes
exportés ont été multipliés par quatre
depuis 2002, explique Alain Baccino.
On vend hors de nos frontiéres | 60 mil-
lions de bouteilles avec un prix moyen
de 4,2 euros piéce, ce gui nous closse
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par rapport o d'gutres concurrents sur
le segment haut de gamme. » Soit un
chiffre d'affaires de plus de 670 mil-
lions d'euros. Comme I'a souligne
Alain Baccino, le prix moyen obseryé
pour 2015 s'éléve i 4,20 euros la
bouteille, soit une progression de
112 % par rapport 4 2005 (1,98 euro
la bouteille). Par ailleurs, 66 % des
restaurants frangais ont proposé en

2015 un vin de Provence sur leurs
cartes. La Provence pasde ainsi en
premiére origine présente en CHR,
laissant la deuxiéme place 2 Bordeaux
avec 64 % et la troisiéme origine 4 la
vallée du Rhone avec 59 % de taux
de couverture. S'agissant spécifique-
ment du vin rosé en CHR, la
Provence continue de dominer trés
nettement le marché avec un taux de

présence de 69 % suivi par les IGP-
vins de pays de cépage avec 2| % et
la Loire avec 16 %. « La santé écono-
mique des vins de Provence est bonne.
Nous avons vu juste il y a vingt ans en
choisissant une couleur et en misant
sur la qualité », conclut le président
du CIVP. &

J-M. D et M. R.
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PROVENCE

Rose & Roli

by Saint-Martin

Le prestigieux Chiteau de Saint-
Martin, cru classé de Provence, a
imaginé une toute nouvelle cuvée,
le Rose & Roll by Saint-Martin.
Décliné en IGP, ce vin a la robe rose ple offre un
prix attractif, mais aussi une agréable vivacité et
une trés belle expression toute en légéreté, expri-
mant des arémes de fruits exotiques, d'agrumes,
de péche et d'abricot. Trés féminin, ce vin est
conditionné dans une bouteille avec bouchon a vis

Chateau Malherbe -
et la Pointe du Diable
La famille Ferrari, qui possede
deux domaines proches, la Pointe
du Diable et le chiteau Malherbe,
voisins du fort de Brégangon, propose deux rosés
haut de gamme aux styles trés différents. La
Pointe du Diable, qui féte ses 50 ans cette année,
subit une influence plus maritime et dispose de
sols sablonneux. Elle décline un rosé de saignée
élevé sur lies, moitié cinsault, moitié grenache. Le
nez révéle des notes de fruits rouges, de garrigue
et d'épices. Ce vin plutdt minéral se distingue par
une finale saline. Le rosé Chateau Malherbe, issu
de parcelles plus argileuses, offre pour sa part un
profil trés différent avec davantage de rondeur,
d'amplitude en bouche et des arémes ptus
complexes.

T e

! Cuvée Tradition du
‘"domaine de P'Olivette
Grand nom de Bandol, réputé
pour ['équilibre de ses vins, ce vin

vette résulte d'un assemblage de
mourvédre, de cinsault et de gre-
mache. Produit en agriculture raisonnée cette
cuvée présente un nez fruité avec des notes
d'agrumes et de fleurs blanches. En bouche, il
révéle de I'ampleur, un peu de gras et une finale

Promenade

provence La Promenade, un rosé aux
+ délicates notes d'agrumes et de fruits
. rouges. Assemblé 4 partir de grenache,
de cinsault et de syrah issus des com-
munes
Gonfaron, il offre des arémes intenses
de fruits rouges et de fleurs blanches.
En boyche, c'est un vin frais, élégant et
gourmand aux notes d’agrumes. Il est
également commercialisé en magnum
et en jéroboam.

Les Baumes
Ce bandol les Baumes intégre 68 %
mourvedre, 22 % grenache, 10 %
cinsault. Il offre une: robe rose
corail, chire et gourmande. Son

nez présente des notes de fruits

rouges (framboise, fraise des bois,

o groseille) avec des notes d'épices

et de pamplemousse. Ala dégusta-

tion, il montre une certaine rondeur. |l est égale-
ment disponible en magnums.

rosé tradition du domairie de I'Oli-

Badet Cléement décline le cotes-de-

de Flassans-sur-lssole et

Premiére de Figuiere
Saint André de Figuiére, domaine
de La-Londe-les-Maures décline
Premiére de Figuiére, un cétes de
Provence composé de 50 % de

et de 15 % de grenache. |l se caractérise par un
nez  ananas-abricot-brugnon-litchi, révélant
ensuite les herbes de Provence, des épices poivre
et muscade. La bouche est ample et croquante,
dominée aromatiquement par la fraise et le
poivre,

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Griset sauvignon rosé

: Cet IGP pays d'Oc, produit par
Vignobles Foncalieu sur les ter-
roirs d'Ensérune et Puichéric
(Hérault), est un sauvignon gris
qui exprime puissance et carac-
tere. Cette cuvée monocepage
présente une palette aromatique
trés originale dominée par les notes d'orange et
de fruit de la passion, avec une finale mentholée,

Cuvee Caria

Parmi les trois cuvées du chateau
Ventenac, on remarque Carla et
- sa robe rose pile. Trois cépages,
cabernet sauvignon (60 %), syrah
{30 %) et grenache (10 %) entrent
dans l'assemblage de ce vin trés
parfumé qui exprime un nez
; expressif aux ardmes fruits
rouges. En bouche il révéle du gras, du volume et
une finale sur la péche blanche.

Clos des Amours
La famille Dornier produit cette
cuvée de rosé au cceur du terroir
de Maury, avec un assemblage de
. grenache de syrah et des rende-
_ments qui n'excédent pas 35 hi/
ha. Elle se caractérise par des
notes deﬁmnhousm. de fraises et de groseille et
une jolie rondeur en bouche.

Chﬁteau Oflieux Romanis
2 . Reférence des Corbiéres, ce rosé
. est dominé par le grenache gris
. avec une minorité de cinsault et
de grenache rouge. Il présente
une robe trés claire, un nez de
péche et dagmmﬁ 11 offre une belle rondeur et
une longueur en bouche appréciable.

Chiateau Valmy

Ce cétes-du-roussillon rosé est
constitué d'un assemblage de
70 % de grenache noir et de 30 %
de mourvedre qui a été élevé durant six mois en

‘barriques. Présentant une robe pile et desarémes

de fleurs blanches et de fraise, il séduit en bouche
avec une franche minéralité et une complexité
aromatique- apportant des notes fruités et légéres
en finale.

Chéteau La Roca

Assemblage de 80 % de grenache noir
et 20 % de syrah, ce cétes de Roussillon
du chiteau des Albéres a été produit

mourvédre, de 25 % de -:msauit_-

par saignée. |l arbore une robe rose saumonée.
Son nez exhale des notes de fruits acidulées. En
bouche, on note une onctuosité, et une agréable
souplesse.

Pordavall

Le Cellier Dominicain est produit
entre mer et montagne dans
FAOC cotes du Roussillon avec
60 % de grenache noir et 40 % de
syrah. Il présente un nez de fraise des bois tres
caractéristique et laisse beaucoup d'ampleur en
bouche.

Le Rose qui ose
. Les Vignobles de Contance et du
. Terrassous ont :mapﬁ le Rose
% qui ose, une cuvée issue d'un
assemblage de 70 % de gr‘emche et 30 % de syrah.
Au nez, il révéle des arémes de fruits des bois et
en bouche, on note une attaque alerte marquée
par des ardmes de fruits rouges légérement
acidulés.

VALLEE DU RHONE

La Rose

d’Aimeée 2015

Les Grandes Serres, intéressant
domaine des Cotes-du-Rhone,
décline ses principaux rosés sous l'appellation
Tavel. Parmi ces rosés de gastronomie, la Rose
d’Aimé résulte d'un assemblage de grenache, cin-
sault, syrah, carignan, mourvédre, clairette et
bourboulenc. Ce tavel i la robe orangée, élevé en
cuves inox, est ensuite rapidement embouteillé
afin de préserver les arémes florawx du vin. Il offre
un trés beau fruité et une rondeur agréable.

Prima Donna

du domaine Maby
Prima Donna, tavel du domaine
Maby, présente une robe trés
rose qui révéle son coté trés orienté sur les fruits
rouges avec une touche acidulée et un nez poivreé.
Elaborée & partir d'un assemblage de grenache
noir et de cinsault, Prima Donna se présente
comme un vrai vin de gastronomie.

Chateau de Trinquevelle

7 Dominée par le grenache, le tavel
duchiteau de Trinquevelle intégre
également dans son assemblage
cinsault, clirette, syrah, mour-
védre et bourboulenc. Il offre une robe trés fon-
cée et présente une belle minéralité, une attague
alerte et reste dominé par les fruits rouges avec en
finale une agréable longueur en bouche.

Haut Lirou

Ce pic Saint Loup résulte d'un
assemblage 75 % syrah, 25 % gre-
nache. Il révéle des ardmes de garrigue et d'euca-
lyptus et de fruits rouges auxquels sajoute une
finale de poivre blanc et la framboise.

Scamandre

Issu de vieilles vignes de gre-
nache & trés faible rendement,
Scamandre rosé exprime toute la
beauté des vins de sable de la
petite Camargue. Produit en IGP
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Gard et en culture biclogique, ce vin se caracté-
rise par des aromes subtils de péche, de fleurs
blanches ainsi qu'une belle vivacite.

Caladoc

Installé au Clos Saint Michel, a
Sorgues, dans le Vaucluse, Franck
et Olivier Mousset produisent du
chiteauneuf-du-pape et ce rosé
en IGP Méditerranée. Fruit d'un assemblage de
grenache et de malbec, le Caladoc présente un
nez de framboise et de rose. |l est décliné en bou-
teille, en magnum, mais aussi en jéroboam.

LOIRE

Le Troubadour

Ce saumur produit par le
domaine de Rocheville est exclu-
sivement constitué de cabernet
franc. Alerte et vivace, ce vina la
robe saumonée révéle au nez
des arémes de péche et en
bouche des notes de fruits rouges.

ol

Reuilly Joseph-Meliot

La maison Joseph-Mellot qui a
acquis en 1999 le domaine Jean-
Michel Sorbe propose un Reuilly
rosé. Ce vin minéral a la robe
orangée et brillante offre une
beﬂe frald'reur et une agréable vivacité. |l révéle
une bouche gourmande dominée par le fruit
rouge. Au nez, on note des aromes de fleurs et de
fruits blancs.

Montagne Blanche

Le coteaux-du-venddmois gris produit par Alliance
Loire & destination du réseau traditionnel est
dominé par le pineau d'Aunis. Il se caractérise
pour une attaque alerte, une minéralité, mais aussi
une rondeur sous-jacente avec de francs arémes
de fruits rouges et d'agrumes.

BORDELAIS

Chéateau de la Riviére
Ce fronsac rosé produit par le
chiteau de la Riviére présente une
couleur trés pile. Dominée par le
. merlotetlmegran‘tlﬂ%decaber-
net sauvignon, cette cuvée dévoile des arémes
d'ananas, de rose et de péche blanche.

SUD-OUEST

Sables Fauves

Le domaine de Laballe produit en
Gascogne, au cceur du pays landais,
les Sables Fauves. Ce rosé charnu
se caractérise par un nez fruité et acidulé (bour-
geon de cassis, agrumes). Franc, frais et gourmand,
il est dominé par des arémes de fraises des bois.

SABLES

RHOES =

Domaine Carcenac
g Gaillac est également une terre de
FE L rosés révélant souvent un trés joli
| fruit & l'image de celui du domaine
| = | Carcenac. Ce vinissu de duras méle
WU dans son élaboration saignée et
pressurage direct. Il offre un nez intense et trés
expressif aux notes de fruits frais et révéle une
bouche légérement acidulée et une belle
rondeur.



