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BOUQUETS DE ROSES




Bouquets de rosés.

Corse-sarténe, cotes-catalanes, tavel... Des vins, équilibrés
et délicats, éclosent partout en France, venant taquiner
dans notre sélection la suprématie du cétes-de-provence.

Par Rémi Barroux, Laure Gasparotto et Ophélie Neiman

ALSACE

Domaine Armand-Gilg,
«Rosé 2 Gilg», 2016

Sa robe grenadine et son
étiquette moderne augurent un
[ eux. Si le nez direct reste
et, dés gue le vin est mis

en bouche, il exhale une explo-
sion de fruits rouges dans une
bouche bien ronde. C'est simple,
franc, trés agréable. Attention,
toute petite production.

8 €. Tél.: 03-88-08-92-76.

Domaine Jean-Marie Haag,
«Gourmandise », 2016

Un pinot noir alsacien qui porte
gourmand avec

ITUItS rouges,

bien son nom :

ses ardmes de

106 Dossier vins

une belle robe rose orangé... Un
travail délicat, et en bio, de Jean-
Marie Haag pour un vin tendu,
que l'on peut méme garder deux
ou trois ans.

8,50 €. Tél.: 03-89-49-02-38,

BORDEAUX

Chateau Font-Vidal, 2016

Son nez est a l'image de son
étiguette colorée: explosif

et amusant. Ce vin est un
clairet fagon vin primeur, juteux,
gorgé de fruits croquant
du verger. Original.

5 €. Tél.: 05-57-40-55-58.

Surplombant la vallée
de I'Yonne, en Bourgogne,
le domaine d'Edouard
(ci-dessus) produit
un vin trés aromatigue

Chéteau de Chantegrive,
«La Grive Rose», 2016

Ce vin porte bien son nom,
tant il est pépiant et délicat
Les ardbmes de fraise des bois,
de mdre, de cassis sont portés
par une bouche trés fine

Un ensemble ciselé

7,50 €. Tél.: 05-56-27-17-38.

Chateau de La Riviére, 2016
Un vin soigné jusqu'au bout
des ongles: sa robe, couleur
chair, évogue franchement

la Provence, ses arbmes de
framboise et d'agrumes,

sa bouche trés fraiche font
F'unanimité. Un joli jus.

7,50 €. Tél.: 05-57-55-56-56.

couleur rubis

Domaine La Tourbeille,
«L’Esprit de Jeanne», 2016

Un rosé franc a plusieurs
niveaux . par sa couleur, par son
cépage de cabernet franc (avec
un peu de merlot), par son tou-
cher doux, par son équilibre, par
sa matiére ferme. Finale fleurie,
rehaussée de notes de cerise.

5 €. Tél.: 06-11-85-26-86.

Domaine du Salut, 2016

Nez fruité trés expressif et mir
Qqui annonce un vin plein d'él
Ensemble acidulé mais frais
et surtout bien bati. Un rosé
Qui correspond a son intent
conviviale et gourmande.

5 € Tél. : 06-60-70-78-66.
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Chateau Penin, clairet, 2016
Certes, sa robe est quasi rouge
vermillon, car il est issu d'une
saignée et non d'un pressurage
direct. Méthode a I'ancienne,
donc, pour offrir un rosé vineux,
structuré et équilibré. Un 100 %
merlot trés réuss

7,50 €. Tél. : 05-57-24-46-98,

BOURGOGNE

Jean-Marc Brocard, « Ni rouge
ni blanc évidemment », 2015
Un vin trés coloré, aux ardbmes
d'agrumes expressifs, plus carré
que son étiquette dilettante

ne le laisse supposer. Il y a de
la longueur et de la fraicheur
Un vin plus sérieux que
gourmand, tres bien construit,
dans un esprit de barbe
faussement négligée

6,50 €. Tél.: 03-86-41-49-00,

Le domaine d’Edouard, 2015
Edouard Lepesme a repris

ce tout jeune domaineily a
trois ans seulement. Son vin
(labellisé AB) affiche une couleur
soutenue, pas trés loin du rubis,
et une étiquette trés contempo-
raine. Dans la bouche, il est trés
aromatique, sur les petites baies
rouges, groseille et framboise,
un peu tanique aussi avec
beaucoup de longueur et méme
une pointe de minéralité.

8 €. Tél.: 06-87-20-77-27.

CORSE

Domaine San Micheli,
corse-sarténe, 2016

Jolie robe couleur melon clair,
trés expressif avec des ardmes
de fleurs, de fraise sauvage,
d'herbes et d'épices, une belle
bouche, pleine, puissante,
ebouriffante. En un mot, super!
10,80 €. Tél. : 04-95-77-06-38,

Domaine Leccia,

patrimonio, 2016

Ce 100 % niellucciu nous a
beaucoup plu. Le nez chatouille
de fruits de la passion, cassis

et pomélo. La bouche est trés
pure, trés fine, avec beaucoup
plus de longueur que de largeur

Un vin vertical (labellisé Eco-
cert), sans austérité mais avec
peaucoup d'authenticité,

1 €. Tél.: 04-95-37-11-35.

Clos Alivu, patrimonio, 2016
Un vrai rosé de bord de mer,
Aucun aréme ultrafruité techno-
logique ici, juste un vin tragant,
minéral, salin. Une réussite

12,90 €. Tél. : 06-19-42- 54-91,

Domaine Giacometti, patrimo-
nio, «Cru des Agriate», 2016
Un vin trés équilibré. A base de
niellucciu, grenache et sciacca-
rellu, il méle des ardmes de mire
et de fleurs, une bouche ample
(il & été élevé six mois sur lie)

et une plaisante sensation de
fraicheur en finale.

13 €. Tél.: 04-95-37-00-72.

Castellu Di Baricci,
corse-sarténe, 2016

Coup de coeur pour ce vin qui
respire la fraicheur de bout en
bout. Il a des arémes d'herbes
aromatiques, de menthe, de
fenouil mais aussi de réglisse et
de pamplemousse. La bouche
s'étire, toute en longueur, avec
beaucoup de délicatesse,
Absolument ravissant

18 €. Tél.: 09-88-99-30-62,

LANGUEDOC-
ROUSSILLON

Domaine de Ravanés,
pays-d’hérault, coteaux-de-
murviel, «Le Guépier», 2016
Un vin simplement joli, tant
par l'étiquette, la robe pétale
de rose, les ardmes expressifs
de fruits, que par la bouche
fraiche, franche, acidulée,

6€. Tél.: 04-67-36-00-02.

Domaine de Lafforgue,
cotes-catalanes, « K-ré», 2016
Bien péle, ce catalan, mais

ses notes fruitées I'emportent
avec franchise et dynamisme
Matiére saine et gourmande
qui s'achéve longuement

sur une belle fraicheur vive,
6,50 €, Tél.: 04-68-73-12-25,

Domaine Lafage, cotes-
catalanes, « Coté Rosé», 2016
Robe rose péale et nez de poivre
noir, telles sont les présentations
de ce rosé sincére a la matiére
franche et a la finale nette et
harmonieuse,

6,90 €. Tél.: 04-68-80-35-82,

Le Clos des Paulilles,
collioure, 2016

Avec sa jolie robe saumonée, ce
vin nous invite avec beaucoup
d'élan & 'apprécier tant ses
notes iodées titillent le nez

et les papilles. Plein, gourmand,
il offre des notes friandes d'une
sacreée longueur.

7,50 €. Tél.: 04-68-81-49-79,

Gérard Bertrand, pays-d’oc,
«Gris-Blanc», 2016

Parmi la gamme fournie de
cette grande maison du e



