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EDITO

Le terrorisme bouge encore

Samedi soir, le terrorisme s'est a nouveau invité
dans les rues de Paris. Comme ce fut le cas lors
du 13 novembre 2015, les cafés et restaurants
parisiens étaient malheureusement aux pre-
miéres loges. Pour échapper au tueur, les pas-
sants de cette artére parisienne se sont réefugiés
dans les érablissements ouverts ou débutaient
déja de véritables scénes de panique. L'inter-
vention rapide des forces de I'ordre a permis de
limiter les dégats, mais le sang a coulé. On ne
peut qu'étre atterré par ce gachis : ces blessés
marqueés a jamais et cette vie fauchée. Ces
images qui ont fait le tour du monde auront
nécessairement un impact négatif sur le tou-
risme parisien. Elles ne devraient toutefois pas
provoquer un choc aussi rude que celui que
Paris a connu il y a trois ans. Mais ce nouvel
épisode nous fait comprendre que le retour de
I'insouciance sur les terrasses parisiennes est un
bonheur bien fragile. Durant les précédentes
décennies, les cycles économiques rythmaient la
cadence de l'industrie touristique. Aujourd’hui,
les attentats s'inscrivent dans la liste des para-
métres a prendre en compte, ce qui n'améliore
pas la visibilité des chefs d'entreprise. C'est dur
a admertre tant ces manifestations de violence
semblent incongrues et irrationnelles. Cette
situation laisse également un sentiment d'im-
puissance géneérale. Méme les moyens impor-
tants déployés par le gouvernement et la police
ne sont pas en mesure de juguler totalement les
gestes isolés. Il va donc falloir s’habituer a vivre
durablement avec cette menace sous-jacente.

Jean-Michel Déhais
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L’année 2018 gite particuliérement les salariés en matiére de jours fériés et de
ponts. Pour le seul mois de mai, on dénombre quatre jours fériés hors week-end,
bien que le 1*" mai, jour de la Féte du travail, soit le seul obligatoirement chémé
pour tous, sauf dans certains secteurs, comme le CHR. Pour les restaurateurs
déja confrontés aux difficultés de recrutement toute I’année, le mois de mai peut
se transformer en véritable calvaire pour gérer leurs équipes et faire face au pic
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Faute de goiit pour

les uns, symbole

de fraicheur pour

les autres, les rosés
s’affichent durablement
comme la deuxiéme
couleur du marché et
leur influence dépasse

. désormais largement

le cadre estival.

Le succés conjugué

a une baisse de Poffre
pourrait toutefois
conduire cette année a
une hausse plus sensible
que de coutume.

‘engouement pour les vins
Lrose’s ne se dément pas

d'année en année. En 2014,
ils représentaient déja 30 % de la
consommation des vins tranquilles
en France, largement devant les
blancs. Le phénomeéne est certes
accentué en France ou la consom-
mation des rosés a progressé de
32 % en quinze ans, mais méme au
niveau mondial, la progression de
leurs ventes est beaucoup plus
rapide que celle des ventes
moyennes de vins. Actuellement,
la forte demande dans I'Hexagone
permettrait une sérieuse montée
en gamme de certains rosés,
notamment en Provence, ol les
prix sont régulierement revus a la
hausse. L'AOP Cétes de Provence
revendique en effet le leadership
avec 34 % de part du marché des
rosés AOP en France. 780000 hl
étaient issus des derniéres ven-
danges, en 2017. Le filon est si
prospére que des esprits malins
racontent que certains vignerons
de cette région ont oublié les
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Les rosés persistent dans
leur insolente croissance

et des blancs qui faisaient autrefois
leur fortune, Encore faut-il préciser,
que le millésime 2017 s'affirme
comme médiocre, notamment en
termes de rendement. Un phéno-
méne général en France. Le recul
de production par rapport a 2016
atteint 12 %. Il faut se référer au
167 millions de cols de ces vins
millésimés 2016 qui avaient éré
commercialisés en 2017 (+ 10,3 %).
Alors que les volumes étaient au
rendez-vous, les prix ont augmenté
de 3,3 % en grande distribution
cette année-la, Cette indication
laisse @ penser que les prix grimpe-

que |'offre de rosés est en baisse en
Provence, comme dans I'ensemble
du vignoble francais.

La Loire tient la
deuxieme place

Les rosés du Val de Loire sont égale-
ment trés actifs sur ce marché, Avec
549000 hl produits en 20186,
il occupe la deuxieme place des
régions productrices d'AOP en rosé.
lls bénéficient pour ce faire d'un
éventail de 14 appellations et déno-
minations, produites sur 9500 ha. lls
sont consommeés le plus souvent

mais on les retrouve également dans
toutes les autres régions. Aussi, 23 %
des établissements CHR proposent
du rosé de Val de Loire, Le cabernet
d'Anjou est dans le peloton de téte :
il représente 72 % des volumes des
rosés de Val de Loire. « Il a une vraie
Pplace ¢ se faire en restauration, appuie
Bruno Prévot, directeur marketing
et commercial de Loire Propriétés.
I répond non seulement au golt actuel
des consormmateurs du fait de sa sucro-
sité naturefle et de son accessibilité, mais
i est aussi adapté aux accords avec des
cuisines du monde. » Loire Propriétés
en a fait dailleurs son cheval de

recettes de vinification des rouges  ront davantage cette année alors  dans I'ouest de la France et a Paris, bataille une vingtaine de
¥ ) g
i Languedoc . Bordeaux
Domaine Cailhol Gautran Rosé de province

Ce minervois, assemblage de grenache neir et cinsault, est élevé
sur lies fines, ce qui lui confére de jolis arémes de fruits blancs.
Il est désormais conditionné en version BIB ou bouteille.

Ce bordeaux rosé de Chiteau Bonn
couleur de vin, trés imprégnée dans
plus vineuse. Dominé par le merlot,
ce rosé est issu de vigne d'une trantd
sur lies fines en subissant un bitonna
de la matiére. Pas trés éloigné de la ¢
offre en bouche des notes de frambg

Ce cotes-du-roussillon proposé par Frangois Lurton |
4B | présente la particularité de ne pas contenir de soufre. Il
"~ estfilré et conditionné 4 Iabri de I'air pour éviter toute |
oxydation. Il est issu d'un assemblage dominé par la syrah et le
mourvedre, intégrant dans des proportions moindres grenache gris,
macabeu et carignan. Produit en vendanges manuelles sur de

vieilles vignes dont les rendements n'excedent pas 18 hitha, ce vin
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Issu d'un assemblage de m
parcellaires, ce bord
elevé trois mois en g

évoquant des aromes d'af

haut de gamme présente une minéralité agréable et des arémes de s

Chateau La Riviere

Issu d'un assemblage de merlot et de cabernet sauvignon en sélection
parcellaires, ce bordeaux fronsac, a la robe rose trés claire, est
élevé trois mois en cuves inox. Il réveéle beaucoup de finesse en

évoguant des aromes d'ananas et d'agrumes. il s'exprime idéalement
sur des grillades ou en accompagnement de charcuteries.

|

commerciaux sillonnent le marche
francais et a l'export pour promou-
voir ces vins. « On défend cette appet
lation car nous sommes persuadés
qu'elle a une grosse marge de progres-
sion. » Premier producteur de vins du
Val de Loire, le groupe produit une
majorité de rosés (50 %). Il ne faut
pas négliger le marché des rosés IGP.
Ainsi, I'une des principales appella-
tions productrices, Pays d'Oc IGP, a
vu ses volumes de rosés croitre de
94 % entre les vendanges 2016 et
2015. Initiée avec le cinsault, pendant
la canicule de l'été 2003, cette saga
des rosés d'Oc a pris une impor-
tance considérable. Aujourd'hui,
26 cépages sont autorisés a la vinifi-
cation, et la production totale atteint
1,3 million d'hectolitres, ce qui posi-
tionne Pays d'Oc IGP comme le
premier producteur de vins rosés en
France. Le seul endroit ol les rosés
ne sont pas les.bienvenus demeure la
restauration gastronomique. Si l'on
en croit une étude de Sommit, pre-
mier assistant sommelier digital
dédié aux restaurateurs, qui a passé
a la loupe 100 établissements étoiles
Michelin francais, les rosés n'occupe-
raient que | % de la carte de ces
restaurants. Cela ne veut pas dire
que la clientéle de ces établissements
ne boit pas de rosé, mais que le
choix qui leur est proposé est tres
restreint. |l serait peut-étre temps de
coller aux attentes générales... M
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créé i cette
trois couleurs, dont
lominé par le gamay
: 'aubin, 'auxerrois
ouges. Il est tout 4 fait
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