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DOSSIER VINS ETE A ROSES




1e Doppler

Rostr de plaisir.

Ils trainent encore parfois la réputation d’étre de petits vins,
cantonnés au bord de piscine ou au barbecue. Les rosés
peuvent pourtant accompagner les plats les plus délicats.
Tour de France d’accords réussis.

Par Rémi Barroux, Laure Gasparotto et Ophélie Neiman

Ilustrations Miguel Porlan pour M le magazine du Monde — 30 juin 2018

VINS
LORRAINE

COTES-DE-TOUL

Domaine Leliévre,

Gris de Toul, 2016

Un coup de cceur régulier, qui
ne nous a jamais dégus, On y
retrouve des arémes de fruits
rouges croquants, groseille en
téte, accompagnés d'une fine
note d'aubépine. En bouche,

le vin se fait tracant, acidulé,
formidablement désaltérant

Il a la délicatesse d'une aiguille
de couture et on adore.

A noter qu'on le qualifie de gris
en Lorraine, du fait de sa couleur
pale. Mais c'est tout simplement
un rosé, dont la robe n'a rien

a envier a celles, toujours plus
pastel, des autres régions.

Le bon mariage : évidemment,
le domaine propose une guiche
lorraine. Mais allez savoir
pourgquoi, la, tout de suite, on
réve d'une tourte aux escargots.
9,90 €. Tél. : 03-83-63-81-36.

CHARENTE

GRAINS D'ESTUAIRE

Chéiteau Haut-Grelot, 2017
Justerment surnommee « Gour-
mandise », cette cuvée de rosé
charentais, a base de meriot et
de cabernet sauvignon, évoque
les saveurs iodees des bords
de mer, tout en convoquant
des ardmes floraux (violette

et rose) et fruités (fraise). Une
belle surprise de la cote océane
qui, nous dit le vigneron Julien
Bonneau, sera parfaite sur

un gigot de lotte a la sauce
provencale (quand méme!).
9,50 €. Tél. : 05-57-32-65-98.

BOURGOGNE

VIN DE BOURGOGNE
Domaine de la Cras,
L’Equilibriste Rosé, 2017
Ce rosé nous a séduits par
surprise. Le domaine, fait



totalement inhabituel, est une
possession de la ville de Dijon.
La chambre d'agriculture a placé
a sa téte un viticulteur excellent,
Marc Soyard. Et voila qu'il
propose ce vin trés nature, bio
et sans soufre. D'ailleurs, mieux
vaut l'aérer avant de le boire,

il a un peu de gaz. On découvre
alors un vin au fruité inoui,
super joyeux, mais a la bouche
vineuse, qui accroche et qui
dure. On est fan. Et on le boit
avec un poke bow! de saumon
a la grenade.

15 €. Tél. : 06-71-68-07-63.

MARSANNAY

Domaine Sylvain Pataille,
Fleur de Pinot, rosé, 2016
Seule appellation de Bourgogne
en rose, le marsannay a de

quoi faire palir de grands
blancs. Sylvain Pataille est un
orfévre en la matiére et son

vin, assemblage de pinots

noirs et de pinots beurots, est
bluffant. Les saveurs de son
rosé sont légérement épicées,
mentholées, avec des notes de
bergamote. Et les possibilités
de le faire vivre en bouche avec
des mets délicats innombrables :
citons des filets de rouget ou
un sashimi de bar, pour la mer,
ou, coté terre, une pintade rotie
ou une poularde aux morilles.
39 €. Tél. : 03-80-51-17-35.

LOIRE

COTEAUX DU VENDOMOIS
Lieu-Dit Cocagne, 2016

Une trés belle surprise dans
cette appellation du Loir-et-
Cher, peu connue pour ses
roses. Avec sa couleur soutenue
type pomelo, le vin cache der-
riére sa fraicheur une sérieuse
trame sur la langue. De franches
notes de fleurs et de melon
accompagnent une bouche aci-
dulée, avec une agréable persis-
tance. Ce 100 % pineau d'Aunis
est une jolie réalisation de la
cave coopérative du Venddmois.
Elle conseille de le servir avec un
sauté de porc au curry doux.
5,40 €. Tél, : 02-54-72-90-69.

COTEAUX DU VENDOMOIS

Le Domaine du Four a Chaux,
rosé, 2017

Etant issu du cépage local
pineau d’Aunis, on dit commu-
nément de ce vin gu'il est gris.
En fait, il est rosé pale comme
tous les roseés a la mode, sauf
qu'il I'était avant la tendance. Ce
vin est un délice, avec une note
poivrée fraiche qui nous entraine
a le garder tout au long d'un
repas. Pourquoi est-il &8 moins
de 5 €7 Parce que son coté
outsider le tient encore inconnu
du grand public... Un couscous
lui va si bien.

4,70 €, Tél. : 02-54-77-12-52.

REUILLY

Domaine Pascal Desroches,
reuilly, 2017

A Reuilly, prés de Vierzon, on
produit du vin rosé... a base de
pinot gris, cepage plus connu
pour ses blancs liquoreux

en Alsace. La production est
faible et mérite le détour. |l faut
vraiment s'arréter dans le café-
épicerie de Pascal et Catherine
Desroches, les producteurs de
ce vin. On peut y gouter les
cuvées de ce couple de vigne-
rons, avec un sourire et sans
fagon, dans une parenthése
hors du temps. Le rosé, simple,
franc, aérien, plein de sincérite,
possede un charme rare. Celui
d'un arrét paisible sur la route
des vacances. A boire avec un
fromage de chévre de la région,
tout simplement.

7,50 €, Tél. : 02-48-51-71-60.

SANCERRE

Domaine Joseph Mellot,

Le Rabault, rosé, 2017

La couleur saumonee est
lumineuse et le jus, issu de
pinot noir, est fin et généreux.
Le sancerre rose du domaine
Joseph Mellot est un coup de
pied aux anes qui ne jurent

que par la Provence. Les
arémes de fraise et de fram-
boise explosent en bouche,

sur une note fleurie de pivoine,
et n‘attendent qu'une petite
friture, un sandre, voire des
rillons de Vouvray. A noter
aussi, du méme domaine, un joli
et original reuilly rosé, a base de
pinot gris (10,55 €).

15,50 €. Tél.: 02-48-78-54-54,

BORDEAUX

Alexandre Sirech,

bordeaux rosé, 2017

Pour ceux qui seraient soucieux
de légereté, y compris dans le
taux d'alcool, sachez que cette
référence affiche au compteur
I'un des plus faibles de la sé-
lection (12°). Enfin un bordeaux
rosé maitrisé! (Pardon pour
tant d'autres...) Celui-ci sait se
présenter dans une simplicité
elégante, destiné exactement

a ce pour quoi il est congu : du
plaisir immediat, dans une pure-
te sincére. Bravo. Vite, un poulet
au curry, pour l'accompagner!
8 €. Tél.: 05-56-88-32-92.

Trés frais, ce bordeaux rosé se
conjuguera avec bonheur avec
une salade de fruits rouges
(fraises, myrtilles, framboises
et cassis).

10 €. Tél. : 05-57-55-56-56.

Chéteau de La Riviére,
bordeaux rosé, 2017

Nom reconnu dans le vignoble
de Fronsac, le chateau de

La Riviére chasse sur les terres
du rosé. Et le fait fort bien

avec ce vin, a forte dominante
merlot (75 %) allié au cabernet
sauvignon. Les ardbmes sont
fins, évoguant un panier de
fruits (agrumes, ananas, péche)
mais aussi un joli bouquet floral.

LANGUEDOC

FAUGERES

Chateau des Estanilles,
L’Impertinent, 2017

Le petit chien blanc sur I'éti-
quette est aussi impertinent que
la couleur grenadine du contenu
de la bouteille. On aime ce vin
pour sa modernité, ses arbmes
de pormme, de cerise griotte, de
framboise délicate. Mais surtout
pour sa finale juteuse, salivante,
comme un fruit qui éclate entre
les dents, cette bouche qui a de
la matiére mais s'exprime avec
beaucoup de finesse. |l copinera
avec des cotelettes d'agneau
grillées au romarin.

10 €. Tél. : 04-67-90-29-25.

COSTIERES DE NIMES

Clos des Centenaires,

rosé, 2017

Mi-cinsault, mi-carignan, voila
un rosé bien du Sud. Ses sa-
veurs sont légéres, quasi vertes,
comme une salade. Fruits
rouges, agrumes, estragon !

il y a de tout ¢ca dans ce vin
original et végétal. Un ensemble
simple, pur et désaltérant qu'on
marierait bien avec des mets
meéditerranéens. Essayons avec
des grillades de porc noir

ou des rougets accompagneés
d'aubergines.

8,90 €. Tél. : 06-83-98-04-30,

PROVENCE

COTES DE PROVENCE
Domaine Saint Andrieu,

Lily Rose, 2017

Un rosé atypigue, dans une
région ou les vins ont une
facheuse tendance a se
ressembiler : on est charmés,
Son assemblage de mourvédre
et de rolle explique en partie
son originalité. La robe, trés
pale, tend vers l'or rose assez
chic. Dés le nez, on sent une
personnalité complexe : des
notes de péche de vigne et
de mure se mélent a de la
menthe poivrée. Et derriére,
une bouche séche, puissante,
indéniablement gastronomigue.
A servir avec un roti de veau
aux herbes.

38 €. Tél. : 04-94-59-52-42,

COTES DE PROVENCE
Chéateau Gassier,
Sainte-Victoire, 946, 2017
Ce vin a tout ce qu'on attend
d'un excellent rosé de Sainte-
Victoire : il est frais, croquant,

gorgé d'aromes d'agrumes, de
pamplemousse et de banane
fraiche, avec une pointe

de vanille. La trace tannique,
présente, surprend sur la lan-
gue et porte le vin dans une
dimension gastronomique.

Il cumule donc le plaisir et

la table. Un tajine de boulettes
de sardines lui serait, dit-on,
d'agréable compagnie.

33 €. Tél. : 04-42-66-38-74.

COTES DE PROVENCE

Le Clos Peyrassol,

rosé, 2017

Si le rose pouvait enfiler un
smoking, celui-ci sauterait
dedans. Il y a tant d'élégance
et de chic dans ce vin. Ses
aromes sont tres expressifs,

ils n'en sont pas moins fins,

sur des notes de fleurs
blanches, de pamplemousse

et de péche. En bouche, il

est tonique, plein de repartie.
Cette cuvée est la plus
prestigieuse de Peyrassol,
produite uniquement dans

les bons millésimes. Le domaine
suggére de lui faire rencontrer
des gambas braisées au piment
d'Espelette,

30,10 €, Tél. : 04-94-69-71-02.

COTES DE PROVENCE

LA LONDE

Domaine Figuiére,
Confidentielles, 2017

La famille Combard s'était fixé
un défi : produire des rosés

au niveau des grands vins
blancs bourguignons que le
pére élaborait avec Michel
Laroche a Chablis. Pari gagné
avec cette nouvelle cuvée ultra
haut de gamme, d'une richesse,
d'une puissance et d'une
persistance rarement atteintes
pour un rosé de Provence.
L'élevage en barriques l'arrondit
un peu et lui donne aussi des
tanins, mais il garde un équilibre
implacable. Attention, réservez-
lui une belle assiette, il le mérite.
Nous l'envisageons tout a fait
avec un homard grillé.

40 €. Tél. : 04-94-00-44-70.

COTES DE PROVENCE
Domaine de Marchandise,
rosé, 2017

L'etiquette est aussi belle et
eépurée que le vin lui-méme.
Tout n'est que délicatesse
dans cette bouteille : les
aromes d'agrumes rehausses
de joyeuses notes de fruits
exotiques, une bouche tout
en longueur qui s'envole
avec grace. Un vin libellule,
en équilibre, moins simple
qu'il n'y parait mais car-
rément bon. A boire avec

un plat qui partage sa finesse,
un chirashi de saurmon, par
exemple. '
8 €. Tél.: 04-94-45-42-91.

COTES DE PROVENCE
Domaine du Jas d’Esclans,
Ceceur de Loup, rosé, 2017
Non loin des magnifiques
gorges de Pennafort, prés

de Draguignan, le domaine

de Matthieu De Wulf (ce qui
donne un trés joli loup sur

les étiquettes) profite de sols
argilo-gréseux perméables,

a l'impressionnante couleur
rouge. Les trois cuvées, en

bio, sont admirables avec

des fruits trés présents, comme
la framboise, la fraise et des
notes citronnées pour la cuvée
Ceeur de Loup. Pour golter

au mieux ses vins, Matthieu
conseille des fromages de
cheévre frais, dont ceux de
chez Trucco (& Sollies-Toucas),
en particulier le boule d'or

aux figues.

13,50 €. Tél. : 04-98-10-29-29.

COTES DE PROVENCE
Domaine des Diables,
L'Hydropathe, rosé, 2017

On ne se lasse pas des vins

de Guillaume et de Virginie
Philip, comme de la montagne
Sainte-Victoire qui surplombe
les vignes. Année aprés année,
les deux jeunes gens confirment
leur niveau et le client sera
avise de réserver. La gamme

est toujours compléte avec

ses stars, le MIP rosé, le Rose
Bonbon ou encore L'Hydro-
pathe. Cette derniére cuvée,
véritable vin de gastronomie,
marie syrah et grenache, allie
mineéralité subtile et fruits rouges
savoureux pour une harmonie
parfaite. Le conseil du vigneron :
des ravioles de langoustine ou
de homard pour accompagner
la puissance du rosé.

17 €. Tél. : 06-81-43-94-62.

COTES DE PROVENCE
Domaine Terre de Mistral,
Nadia, rosé, 2017

Pour donner des noms a ses vins,
Serge Davico, le vigneron a la
téte des 50 hectares du domaine,
convoque la famille et, pour les
roseés, les meres, grands-meres

et marraines : Rosalie, Simone,
Mireille, Pauline ou encore Malou,
un moelleux rosé original. Nadia,
son épouse, a droit a une cuvée
de gastronomie, avec les cépages
rois, syrah et grenache, et un
passage bref dans des fits
d'acacia. Les ardbmes d'agrumes
et de fruits exotiques seront

mis en valeur par une soupe au
pistou, Provence oblige, ou par
un poulet aux amandes.

13,20 €. Tél. : 04-42-29-14-84.

COTES DE PROVENCE
Chéteau de Berne,

rosé, 2017

Ce n'est pas parce qu'un splen-
dide bassin tréne au milieu du
domaine (qui héberge un hotel

° de luxe) que le vin du chateau

se classe dans les rosés de  eee



