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Du ménage a faire dans
les produits d’entretien

~ Une étude de «60 Millions de consommateurs» pointe la dangerosité des produits
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ménagers. De plus en plus de Charentais préferent fabriquer les leurs. | 3

e SA XV ren sa reanChe (22-18)

ACHAT OR

SAGEM

Suivant cours du jour
Paiement immédiat
Monnaies or, lingots, bijoux
Débris or, piéces d’argent

a parﬁi de

860°

Bienvenue chez vous !

ETABLISSEMENT POUR PERSONNES AGEES NON MEDICALISE.
AVEC SERVICES SUR MESURE SANS SUPPLEMENT

Bl EAU, ELECTRICITE
ET ASSURANCE INCLUSES

Ménage < Linge de maison
Appels d’urgence « Mini bus
Commergants ambulants
Activités intérieures et extérieures
Espaces verts

AS Village Seniors
Résidence pour personnes dgées autonomes

66, avenue Principale - TAPONNAT
05 45 67 09 38 —
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contact@sasvillageseniors.com - www.sasvillagesenior.com
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Samedi 13 avril 2019

POELES & CUISINES

B Ce week-end, I Espace 3000 accueille les vins de France M Pour s’y retrouver

dans les appellations, CL a convié Oriane Chambon pour une petite selectlon

Salon des vins: les coups

de coeur de la sommeliére

Gllles BIOLLEY
g.biolley@charentelibre.fr

as facile. Toutes les ap-
pellations sont méritan-
tes sur ce salon vraiment
trés bien organisé. Mais
comme il fallait faire un

choix...» Le salon des vins de .
France a ouvert ses portes hier & -

T'espace 3000 de Cognac, jusqu’a
dimanche, pour une édition anni-
versaire, la 107, a laquelle 44 vi-
gnerons et huit producteurs de
spécialités régionales ont ré-
pondu. Blancs, rouges, rosés, pé-
tillants, issus de multiples ter-
roirs, les visiteurs n'ont que 'em-
barras du choix pour se faire
plaisir. Et quelques conseils & sui-
vre, si besoin, pour s’y retrouver
grace au concours de la somme-
liere Oriane Chambon. Gérante
de la société cognacaise «Expé-
rience sur mesure», avec Cédric
Coulaut, elle a accepté I'invitation
de CL et une mission: sélection-
ner cinqg de ses coups de coeur.

«uDomaine des Terriden

«Mon choix se porte sur “Ta main
sur mon chemin”, un AOC gaillac
cuvée 2015 produit par des vigne-
rons indépendants. Belle bou-
teille, belle étiquette et surtout
bon vin que jai découvert I'an der-
nier. Il est fin, élégant, d’une belle
expression, avec ce qu’il faut de
tannins. Surtout, il a déja pu s’af-
finer pour livrer son meilleur.
C’est un cépage 100 % braucol, &

boire deés aujourd’hui, & servir a .

16°, sur une viande d’un peu de
caracteére. (15 €)».

«Chéteau de la rividren

«Les bordeaux n'ont pas ma pré-
férence, mais ce fronsac de 2012
aux ardmes de fruits rouges, cé-
page merlot (84 %), propose de la
fraicheur, de la maturité, et une
trés belle élégance pour un équili-
bre réussi. 2012 n’est pas une an-
née trés réputée, pluvieuse, mais
si elle a été bien travaillée cela
donne de belles réussites comme
ce vin congu comme un grand cru.

La Ligu

La Ligue et seg b

pour vous accll
du lundi au vendr
104, rue Monlogl

Il est & déguster sur une belle .
- piéce de beeuf au barbecue. Clin

d’eeil local, il a vieilli dans des fiits -

de la tonnellerie Doreau. (12, 50€

au lieu de 18 €)».

«Cuvée Kristalan,

cave Irouléguy

«Une pépite que ce vin blanc aty-
pique du Pays Basque, de 2018,
dont le cépage l'est autant, du
manseng petit et gros. Il vient
d’un petit vigneron indépendant,
en conversion bio, cultivé sur un
domaine de 3,5 ha, dont seule-
ment 0,7 ha est destiné au blanc.
11 refléte I'identité de ce terroir,
tres flatteur et gourmand en bou-
che, aux notes aromatiques exoti-
ques comme I'ananas, mais sec 3
la fois. Il faut le déguster avec des

Oriane Chambon a notamment retenu le domaine local Pique russe, de Charente-Maritime, pour son rosé 2018.

-~ wDomaine e russen,
rosé i

mets qui ont de la méche. Il
change des blancs class1ques
(17 €)».

ulloumthduluqeyn

" maison Ancclot

«La aussi ¢est un vin blanc AOC
surprenant, & I'image de ce qu'on
peut trouver dans ce vignoble du
Bugey un peu oublle, situé dans
TAin. 1] est issu d’un vieux cépage
autochtone d’antan. Au nez, il est
légérement anisé, ardmes de
fruits blancs, trés velouté et gour-

. mand en bouche, une ampleur et

du peps qui se marierait bien avec
des plats hivernaux, des poissons
aussi, du fromage a pate fleurie
ou encore de 'andouillette. Une
cuvée 2016 a déguster mamte-
nant. (8 €)».

LA LiSUE

CONTRE LE CANCER

Tous salldalres mus llgueurs /
Rejoignez-nous au comité de Charente

05 4592 2075

cdi6@ligue-cancer.net

Photo G.B

«On ne pouvait pas oublier le
rosé, et de préférence local.
Ma préférence va A ce vin de
ce beau domaine de Charente-
Maritime out on ramasse a la
main, un cépage merlot (IGP
2018) qui peut étre un rosé de
gastro. Il est délicat, fin,
brassé une fois, sans filtrage
et tres peu soufrée, ce qui le
rend tres agréable. Un nez de
fraise gourmande, de la ma-
tiére et de la prestance, un en-
semble qui-donne envie d’y re-
venir. C’est & boire avec des
huitres, des associations terre-
mer comme moules et lard par

exemple. Une belle réussite.

(11 €)».

POELES A BOIS
GRANULES

32, av. de I'Europe

JARNAC - 05 45 8123 86

www.bouchaud-confort fr

Les rues a éviter a Cognac. Dans le
cadre de travaux, des-restrictions de
circulation et de stationnement sont
mises en place boulevard Denfert-Ro-

- chereau (entre la Villa Frangois-1, le

Pont-Neuf et la rampe du Chateau)
jusqu‘au 10 mai; rue Georges-Briand
lundi 15 avril; rue Lohmeyer mardi
16 avril; rue Ménade du 15 au 16 avril;
rue Bidouard du 15 au 17 avril.

' PHILATELIE

Réunion dimanche a Cognac. Le Club
des philatélistes et des collection-
neurs du Cognacais tiendra sa réunion
d'échanges et d'information demain
dimanche de 930 a 12 h a la salle Ro-
bert-Georget, située place Jules-Ferry
a Cognac.

GRANDE FOIRE
» PLANTES FLEURIES
; 4 Cameélias, Magnolias
_ | Plantes méditerranéennes
- Palmiers & Oliviers

Plantes a haie
I.avandes & Frultlers

j 05 Fatilités de pmmrnl

Gare de Jarnac - GONDEVILLE
05 45 35 44 30 BRI

210, route de Royan -ST-YRIEIX
06 08 42 35 45 T3 M

LA GHARENTAISE

www.lacharentaise.fr -

la-charentaise@orange.ft
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