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ahier spécial ROSES

L'outsider
CLOS .\"A\I\'I'\ INCEN]
DE CHATEAU SAINT-
VAL R

Le Chateau Saint-Maur de Roger
Zannier a mis le turbo pour monter
en gamme et en notoriété. Ainsi
cette série limitée Clos Saint-Vince
2018 issue d’'une parcelle sur
la commune de Saint-Tropez.
Sous sa carafe magnum
laquée black, ce rosé
d’exception n'a été produit qu
600 exemplaires numérotés,
autant dire qu'il est introuvable
aujourd’hui. Wait and see (sea,

63 CUVEES CULTE

L.e GRAND
RUSH DES »

ROSES

C'EST UNE PROGRESSION A DEUX CHIFFRES JAMAIS VUE. LE MARCHE DU ROSE EN FRANCE
AUGMENTE DE 20% CHAQUE ANNEE ET REPRESENTE AUJOURD'HUI PLUS DE 30% DE LA
CONSOMMATION EN FRANCE (HORS CHAMPAGNE ET EFFERVESCENTS). QUASI UNE BOUTEILLE
DE VIN SUR TROIS CONSOMMEES, DONT PLUS DE 80% EMANANT DE LA BELLE PROVENCE
(650 PRODUCTEURS ET PLUS DE 150 MILLLIONS DE BOUTEILLES PAR AN). GRACE A QUOI? AU
SYMBOLE DU (BESOIN DE) SOLEIL QUIL REPRESENTE MAIS AUSSI A LA QUETE QUALITATIVE ET
DESORMAIS DE PLUS EN PLUS BIOLOGIQUE A LAQUELLE SE LIVRENT CHATEAUX ET DOMAINES,
PETITS PRODUCTEURS ET VIGNERONS INDEPENDANTS. VOICI DONC NOTRE CAHIER ROSES 2019.
IL REPRESENTE NOS COUPS DE CEUR, NI PLUS NI MOINS, ET VOUS AUREZ L'OCCASION D'EN
DECOUVRIR D'AUTRES AU GRE DE VOS DEPLACEMENTS, DE VOS VACANCES ET BIEN SUR DES
CONSEILS DE VOTRE CAVISTE, QUI EXERCE, ON NE LE DIT PAS ASSEZ, UN BEAU METIER...

60 € env. (si vous avez de la chan

Par Michele et Eric Vincent, Edmond Bakaloglou, Sophie Corvaisier et la rédaction
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Cahier spécial ROSES

Les miroirs de NOS TERROIRS

Nés plus prés des fleuves que de la mer et typiques de leurs terres, ces rosés revendiquent
a la fois leur identité et notre diversité. Avec eux aussi, c'est |'été toute I'année

LE ROSE DE JULIE DU
CHATEAU LAGREZETTE
Produit par la célébre Chéateau Lagrézette
d’Alain-Dominique Perrin, le Rosé de Julie
(du nom de sa fille, impliquée dans la production
et la signalétique) est un IGP cotes-du-lot,
100% malbec, issu du vignoble de Caillac.
Robe pale d'une élégante transparence,
nez de péche et de framboise, accents d'agrumes
et de groseille, il délivre une grande fraicheur
et persiste en bouche sur le fruité enrichi de notes
florales (jasmin). Un rosé d‘une vraie personnalité,
acidulé et long en bouche .

17,50 €, bons cavistes

LE LION
DE LA RIVIERE

Le Chateau de La Riviére qui domine

la vallée de la Dordogne, en Gironde,
nous propose, pour ce millésime 2018,
une variante féline de son rosé sous
flacon translucide. Ce Lion bien élevé
(75 % merlot, 25 % cabernet sauvignon)
exhale des senteurs de framboise et de
notes de fleurs blanches. La “gueule”
est fraiche, vive et gourmande, en
harmonie avec toute cuisine estivale.

10 €, bons cavistes

CHATEAU LARIVIERE
l, \ |)l \ |, lk)l;{l::ﬂ\\x
DOMAINE DE BACHIEN

Cosigné de la famille Michel Guérard
et de Lionel Osmin, et produit au
Chateau de Bachen, dans les Landes,
ce rosé atypique et atlantique, né
sur argile, sable et calcaire, bien vinifié
et élévé sur lies fines, conjugue des
flaveurs chaleureuses de fruits rouges,
d'abricot et de rose avec une pointe
citronnée. Michel Guérard le sert
d‘ailleurs avec plusieurs de ses plats
emblématiques, c'est tout dire...

14 € (29 € en magnum), bons cavistes

SANCERRE LES BONNES BOUCHES 2018

Sancerre, Chavignol, le Val de Loire, le pinot noir... Depuis dix générations, la famille
Bourgeois produit des cuvées fieres de leur identité, dont ce rosé Les Bonnes Bouches.
Tout sur le fruit, robe soutenue, ardmes gourmands, notes de pastéque, de meringue
et de réglisse, il est une alternative convaincante aux rosés du sud. | SANCERRE

15 € bons cavistes BBl

JOp
Henns Bouraeois

Chateau La Coste

Ce domaine des Coteaux d'Aix est un lieu
magique pour l'art, I'achitecture... et la
viticulture en biodynamie. Et son rosé tout
en harmonie témoigne des soins dont il

a fait I'objet pour obtenir un grand vin
naturel. Notes de fleurs, de fruits blancs,
de poire et de péche de vigne s'imposent
avant une trame veloutée en bouche,
fraiche, minérale et d'une belle longueur.
Coquillages, crustacés, ou cuisine thaie,

il saura se monter a la hauteur.

15 € env,, cavistes

Tavel La Reine des Bois 2018

Chroniqué dans les vins bio de notre
dernier numéro, ce tavel du Domaine

de la Mordorée a évidemment sa

place ici. Mix de cinq cépages (dont

60 % grenache), il posséde toutes les
vertus de son appellation. Franc et vineux,
ardmes de fruits rouges et blancs avec une
pointe mentholée, il développe amplitude
et fraicheur avec brio et peut se boire
avec plaisir tout au long de I'année.

15,60 €, bons cavistes

Les Terrasses d'Hortense

Produit par le domaine Scamandre, acquis

a I'agriculture biologique et a I'agroforesterie,
cet AOC costieres-de-nimes bien élevé

(fats de chéne puis cuve Inox) revendique
une fraicheur naturelle et sans chichis. Robe
pale presque transparente, notes de fleurs
blanches et de fruits rouges, bouche ronde
et croquante, servez-le sous la tonnelle,

en bonne compagnie.

10,50 € env, cavistes

Chateau de La Grille (Chinon)

Le Chateau de la Grille et ses vignes
de cabernet franc sont au coeur

de I'appellation chinon. Les vins de
cette région évoquent la terre argileuse
et le silex, méme si la Vienne coule

A leurs pieds. Présenté dans un flacon
champenois, ce rosé respire les fruits
rouges cueillis a la fraiche, et sa
vivacité le rend particulierement apte a
accompagner des charcuteries apéritives.

11 €, cavistes
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