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Le premier faux pas
de Laurent Wauquiez

Laurent Wauquiez vient de payer de son siége de
président de LR la débacle de son parti aux élections
européennes. L’horizon des ambitions nationales de
cet élu auvergnat s’est obscurci, provisoirement du
moins. Car en politique, les traversées du désert sont
parfois courtes et les revenants sont nombreux. Un
certain Nicolas Sarkozy a connu la méme mésaven-
ture il y a vingt ans, ce qui ne I'a pas empéché de
mener la carriére que I'on connait et de se poser
aujourd’hui en ultime recours de la droite républi-
caine. L'erreur de Laurent Wauquiez est de ne pas
avoir compris a quel point I'élection d’Emmanuel
Macron a la présidentielle avait changé la donne. Il a
cru que sa propre jeunesse et celle de Frangois-
Xavier Bellamy suffiraient a amorcer le renouvelle-
ment des Républicains. Mais seules les vieilles lunes
conservatrices ont éclairé leur campagne. Homme
intelligent et brillant, Laurent Wauquiez tirera sans
doute des legons de cet échec pour rebondir. La
révolution numérique est en train d’accélérer la com-
munication. On a pu le constater lors de la derniére
élection présidentielle, mais aussi parallélement avec
I'essor des Gilets jaunes. Les bases électorales sont
devenues friables et versatiles. Non seulement le
vieux clivage droite et gauche a explosé, mais les
chapelles politiques se multiplient. Rappelons qu’en
France, 34 listes étaient en lice aux Européennes. I
faut désormais suivre I'évolution des opinions avec un
sens de plus en plus aigu du marketing et s’efforcer
de canaliser les flux et de fédérer le plus largement

possible. Malheur aux discours clivants. A ce jeu, le
discours d’un agrégé de philosophie est apparu pour
le moins anachronique dans cette campagne.

Jean-Michel Déhais

Le recrutement se déplace sur Internet. Certains vont méme chercher du personnel sur
des sites généralistes comme leboncoin. Mais plus sérieusement, il existe de nombreuses
applications adaptées a la profession et au contexte. Non seulement elles mettent en
relation candidats et recruteurs, mais grace a Pintelligence artificielle, elles permettent
de sélectionner le bon profil. Coup d’ceil sur ces solutions pour recruter en un clic. Page 4
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Notre sélection de rosés
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Rosé d'Anjou de
8 Donatien Bohuoud

Les Faluns, cuvée élabo-
rée par la maison de
négoce Donatien
Bahuaud, est constituée
de gamay, mais aussi
de grolleau, un cépage

; g; 5 Structuré par un éle-

vage de quatre mois,
ce rosé offre une fraicheur
qui s’exprime par des arémes
de fraise et de citron. H

spécifique, moins connu.

§ Lo cuvée
= du R055|lgno|

chante I'été

La cuvée du Rossignol,

en cabernet-d’anjou,

produit par le chateau

% 4«,%,, La Variere, méle dans

- son assemblage

i le cabernet franc et

L le cabernet sauvignon. Il
offre au nez comme en

bouche de trés beaux arémes de

alte ™

joU

fruits rouges légérement acidulés. M

Joli Coqlicot

' Issu de parcelles de cabernet
franc cultivées en agriculture
biologique et situées en
plein coeur du Saumurois,
ce cabernet-d’anjou,
Coqllicot, est produit par
Alliance Loire. Il présente

une robe rose orangée
Ceoqlice
% oo, €t offre une belle expres-
Caserner o/ ANOY
e sion de cette AOC,
avec la mise en évidence
d’arémes de fraise miire
et de pamplemousse rose. ll

Alsace ..........

Pinot noir alsacien

Cette cuvée 2018 de la
Cave de Turckheim offre
une alternative plus struc-
, turée et plus marquée par
'y Ie fruit que les rosés

| habituels grace a son
monocépage, le pinot
noir. Le vin offre une
robe teintée grace a
une macération de
dix-huit heures. Au nez
comme en bouche, les
fruits rouges dominent
agréablement. ®

Bordeaux .......

~Quand le lion va boire

\ D
a |Cl riviere
Dans 'AOC fronsac,
r le Chateau la Riviere
décline le Lion de la riviere,
un rosé élégant, issu d’un
assemblage de 75 %
de merlot et de 25 %
de cabernet sauvignon,
ce vin a la robe pale
offre a la fois des notes
légeres de fruits rouges
et un final agréable
dominé par des aromes
de fleur blanche. ®
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Olivette absolue
Ceux qui appréciaient
I'Olivette, cuvée rosée
de bandol, aimeront
aussi Olivette absolue,
une nouvelle création
viiverre | du domaine qui privi-
S légie « la structure et la
finesse » pour expri-
= mer « la quintessence
du rosé ». Cette cuvée
.- 2018, limitée a
- 3600 bouteilles est
issue 2 80 % d’une parcelle choi-
sie de mourvedre. Au final, on
découvre un vin inhabituel, plus
structuré, susceptible de s’affir-
mer davantage en vieillissant
et a la bouche ronde et longue. B

—
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Elégance, la cuvée rosé

du Chateau BeauBois,
évolue sous I'appella-
tion costieres-de-
nimes. Composé de
60 % de syrah, 20 % de
grenache et 20 % de
Cinsault, ce vin biolo-
gique offre un nez
acidulé de framboise,
péche et sorbet au
citron. l

Petite cavale

Cette Petite Cavale rosé
est produite dans TAOC
lubéron par le domaine de
Paul Dubrule, I'ancien
patron d’Accor. Elle
résulte d’un assemblage
de cinsault et grenache.
Elle présente des
aromes frais de gro-
seilles et de fram-
boises juteuses. En
bouche, les notes de |
fruits rouges et de
pamplemousse rose ¥/
dominent. B <5

rosé élégant, élaboré a

JChéteou Maime

~ Tres belle expression des
/~— cOtes-de-provence, le
~ Rosé Tradition saffirme
/4 d’année en année
comme une référence
~ régionale. Son assem-
blage offre un bel équi-
libre entre la syrah
(30 %), le grenache

[— (30 %) et de cinsault
~ (40 %). Ce vin se

caractérise par une robe rose
pale et des aromes floraux
et légérement citronnés. Ml

Les Terrasses

Dans I'appellation
Porquerolles, le /
Domaine de la
Courtade propose ce

LES TERRASSES

partir d’'un assemblage
de 50 % de grenache,
20 % de mourvédre,
I5 % de cinsault et

I5 % de rolle. En |~

bouche, il révéle des
notes de pample-
mousse rose, de fleurs blanches
et de litchi. H

/

Les Loups de la
Seigneurie |

Le distributeur pari- |

sien Rouquette, qui se

rapproche de la pro-
duction dans le cidre,
la biere mais aussi
dans le vin, controle
également un ! !
domaine dans I'appel- | LESLO“"S
lation cotes-de- | |
provence, ou il pro- ==
duit le rosé Chateau
de la Seigneurie. Il y décline
désormais une nouveauteé,
les Loups de la Seigneurerie,
une IGP rosé var. &

aCorpe Horam

Le Chateau Saint-Martin,
~ cru classé de Provence,
crée I'événement en décli-
nant une nouvelle cuvée,
Carpe Horam, qui s’ins-
crit dans I'appellation
IGP méditerranée. Elle
~ ume découle d’'un assem-
e blage de cinsault, de
syrah et de grenache.
" Elle se caractérise par
des arémes prononcés d’agrumes
et de framboise. H

Cette cuvée A Flot de
cotes-de-provence
rosé du Domaine de
la Navicelle, est certi- My
fiee en agriculture bio-
logique. Son assem-
blage integre cinsault,
grenache, tibouren et
syrah en petits rende-
ments. Les raisins sont
issus de vendanges | /
manuelles. Ce rosé L@
révele une belle miné-
ralité et des aromes de pample-
mousse et de péche de vigne. B

A A
Cotes-du-Rhone
__ Les Grandes Serres

déclinent Les Portes du
Castelas, un rosé des
cotes-du-rhone résultant
d’un assemblage de gre-
nache et de syrah, pro-
venant de villages
proches de
Chateauneuf-du-Pape.
Il offre au nez comme
en bouche des arémes
| prononcés de fruits
~ rouges avec de belles
notes de pamplemousse. l

L'lmpertinent &

Cuvée rosé faugéres |-
du Chateau des Estanilles, |
I'Impertinent est issu
de vignes de grenache
(45 %), cinsault (45 %)
et mourvedre (45 %).
Un rendement
modeste (30 hl/ha)
favorise une belle
concentration, qui fait
ressortir des ardmes
de framboise, de fraise,
de pamplemousse
et d’ananas, mais aussi de douces
notes florales. W

LImpertinent

Nouveauté au Domaine —
d’Eole, référence dans .—g
I'appellation coteaux- |

d’aix-en-provence, le
Souffle d’Eole, ce rosé
sans sulfites ajoutés,
est produit dans I'lGP
alpilles. Il allie 60 % de
grenache, |5 % de
syrah, |5 % de cour-
noise et |0 % de cin-

beton, il presente des
fragrances de fraise des bois, de
péche et de chévrefeuille. H

AHOfE Sud-Ouest ............covvvvvinnnnn

Ce rosé des cotes-du-
roussillon produit par
Cathy Sisqueille et
Philippe Sisquelle,
résulte d'un assem- /°
blage de 55 % syrah et
45 % mourvédre,
avec des rendements
limités a 25 hl/ha, qui
favorisent une belle
concentration du s
fruit. Ce vin, qui passe
en barrique, subit cing mois de
batonnages, qui lui conférent une
belle structure aromatique. l

Galets roulés J
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Terre & Lave |,

Rosé expression du terroir 10
volcanique, Terre & Lave
est produit par Desprat / \\
Saint-Verny dans le Puy- \
de-Dome a partir d'un | A
assemblage de 60 % de |
gamay et 40 % de pinot.
Cette AOC cotes-
d’auvergne présente
un nez trés aromatique
avec des notes de fruits
rouges frais. En bouche, une trame
tannique appréciable s’exprime. ll

Etincelle nomade

Sous I'lGP cévennes,
le Mas Seren pro-
pose une nou-
veauté, I'Etincelle |
nomade, un rosé
assemblé 90 %

de cinsault et

de 10 % de syrah.
Il présente des
aromes acidulés de
fraise et de

mandarine. ll /_\\ |
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Saint-Pourgain gris
La Cave des vignerons de
Saint-Pourcain propose
ce gris, rosé a la robe
trés pale, réalisé exclu-
sivement a base de
gamay. |l offre une
agréable minéralité
et un délicat fruité
dominé par un nez
de fruits blancs, avec

une pointe de rose.
[ |
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