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INTERVIEW | THOMAS DUTRONC

Vin et jazz
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C’EST UN ARTISTE NOMADE, NE DANS UNE FAMILLE - ET QUELLE FAMILLE — DE MUSICIENS
MAIS QUI A TRACE SA PROPRE VOIE EN SE CONVERTISSANT AU JAZZ MANOUCHE.

POUR THOMAS DUTRONC, LA MUSIQUE S’ACCORDE FORCEMENT AVEC LES AMIS

ET LES SOIREES A REFAIRE LE MONDE. BIEN ENTENDU, LE VIN N’EST JAMAIS LOIN. ENTRETIEN

Par Mathieu Doumenge. Photographies Yann Orhan

ifficile de ne pas étre troublé par I'air de famille, les airs de
famille qui se dessinent sur son visage de quadragénaire.
Du reste, Thomas Dutronc assume volontiers cette pa-
renté : pour lui, Jacques Dutronc et Frangoise Hardy sont
des parents comme les autres, et, au gré de la discussion, les anecdotes
fusent a leur sujet, comme si de rien n’était. D’ailleurs, tout semble
naturel chez ce garcon qui sest fait un prénom en devenant musicien,
lui aussi, mais en trouvant sa musique comme on trouve sa voie — le
jazz manouche, dans les pas spirituels de Django Reinhardt — et en
choisissant la vie qui va avec. Une vie de guitariste, un réve de saltim-
banque, a parcourir les routes et les scénes.
Apreés des débuts discrets, jouant aux cotés de son pére et de sa mére,
écrivant pour Henri Salvador, collaborant avec M et signant quelques
musiques de film, Thomas Dutronc commence a arpenter les clubs
de jazz. En 2007, son premier album solo, « Comme un manouche
sans guitare », le propulse sur le devant de la scéne. Douze ans et trois
albums plus tard (dont un live sorti I'an dernier et au moins un autre
en préparation), il proméne sa guitare et son sourire nonchalant de
salles en festivals ; comme cet été a Confluents d’Arts, organisé par
[le chéteau de la Riviere 2 Fronsac. C'est a cette occasion que nous
I'avons rencontré, pour un entretien ol la joie de la musique n’est
jamais loin des copains... et du vin. v

Le vin pour vous, c’est une histoire de famille ?

J’adore le vin, en particulier le vin rouge. J’en bois beaucoup, mes
parents en ont toujours bu, c’était un élément important a la table
familiale, cela fait partie d’une culture de « bon vivant » qu’ils m’ont
transmise. Quand jétais enfant, j’ai souvent vu mon pere passer de
longs moments a I'apéro puis a table avec des amis et de bonnes

bouteilles. En prenant de Ige, il a progressivement levé le pied sur
la consommation d’alcool mais il a continué jusqu’a tout récemment
a boire du vin, c’est une vraie passion qu’il m’a transmise, mais tou-
jours dans cette idée de partage, de convivialité — et aussi d’ivresse,
il faut le dire.

Cette notion d’ivresse, elle a quel sens pour vous ?

J'aime le vin pour la dégustation, j"aime I'apprécier, j'aime en parler,
mais j'aime aussi ses effets. J'aime qu’un verre en appelle un autre,
qu’on ait envie d’ouvrir des bouteilles. J’aime cet état de suspension,
de conscience différente dans lequel le vin nous améne. Mais, cest
comme tout, il ne faut pas en abuser ni que cela devienne trop régu-
lier, sinon le corps finit par dire stop. Il faut savoir gérer ces moments
de plaisir et d’exces, savoir éviter que ¢a déborde trop. En tout cas,
pour moi, ces moments sont toujours associés aux amis, au rire, aux
discussions qui n’en finissent pas, et bien stir 4 la musique. On peut
rester fin tout en étant désinhibé.

Quels ont été les « vins marquants » de votre parcours d’amateur ?
Jai eu la chance de boire quelques vins exceptionnels, mais 'une de
mes plus grandes émotions reste Cheval Blanc [premler grand cru
classé A de Saint-Emilion, NDLR], que jai gotité quatre ou cinq
fois dans ma vie. Un vin d’une finesse exceptionnelle, au méme titre
qu’Ausone, Haut-Brion... Dans un registre plus accessible, un ami
m’a fait découvrir il y a longtemps les vins du chateau Le Puy, cuvée
Barthélemy, en francs-cotes-de-bordeaux — avant qu’elle devienne
mondialement célébre grice au manga « Les Gouttes de Dieu ». Cet
ami, qui s'est forgé tout seul sa culture du vin, m’a fait découvrir
énormément de bouteilles, dans des styles et des prix tres différents.
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J’ai aussi beaucoup de respect pour ce que fait Gérard Bertrand dans
le Languedoc, il produit du volume mais aussi de grandes cuvées, et
méme des vins nature, c’est toujours sérieux. Il n’y a pas longtemps,
un caviste m’a fait gotiter Les Vignes Oubliées, dans le Languedoc.
Superbe ! Pour revenir 2 Bordeaux, un ami m’a fait une sélection de
vins du Médoc, avec La Lagune, Chasse-Spleen, Phélan Ségur... Des
valeurs stires que j’apprécie beaucoup. Mais j’aime aussi les vins de la
rive droite et de Pessac-Léognan.

Clest quoi pour vous, un grand vin ?

Pour moi, cela reléve d’une certaine sensualité : tout coule de source,
Cest comme quand on fait 'amour et qu'on se comprend parfaite-
ment. Il y a une part de magie. De méme que le génie de Chopin
ou celui de Django Reinhardt est une évidence, un grand vin peut
faire ressentir ¢a.

Comment vos gofits ont-ils évolué ?

Quand javais 20 ans, je pouvais boire & peu prés n'importe quoi,
maintenant ce n’est plus le cas ! Déja, je ne peux plus trop boire de
vin blanc ni de champagne, j’évite I'acidité. Mais, méme en rouge, il
y a forcément des régions et des cépages vers lesquels je préfere aller.
Jaime avant tout qu'un vin soit équilibré, que I'alcool ne soit pas
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prédominant, qu'il n’ait pas des tanins rustiques ou apres, j'aime qu’il
soit velouté, fruité et rond. Je ne suis pas un grand amateur des vins su-
distes trop sombres, charpentés, puissants. Ma mere adore ce style, mais
on ne peut pas en boire plus d’un verre ! Il y a toujours des exceprions,
par exemple j’ai dégusté un Vega-Sicilia, donc un vin espagnol, que jai
énormément apprécié. Globalement, j’aime assez la délicatesse des bour-
gognes et I'élégance des bordeaux. Bordeaux reste ma référence. Méme
sl faut toujours faire le tri : il y a 2 Bordeaux des vins qui sont vendus
trop cher pour ce qu'ils sont et, inversement, des pépites pas cheres qui
valent le détour. Pour moi, un vrai connaisseur de vin, c’est celui qui va
savoir dénicher de super bouteilles a 15 ou 20 euros.

Et les vins corses ? C'est une région a laquelle vous étes trés attaché...
Il y a des vins absolument succulents en Corse. Cest un peu l'ile des
dieux, alors comment ne pourrait-elle pas produire des vins divins b
Je fais attention car ils peuvent étre trés solaires et je n’ai pas le gabarit
pour en boire trop. Prés de chez moi, 4 Lumio, il y a un vigneron
dont je suis trés proche, Etienne Suzzoni du Clos Culombu. Ses
vins sont délicieux. Son frére aussi est un personnage trés actachant
trés cultivé, qui parle magnifiquement du vin, avec beaucoup de
raffinement. Mais il y a plein de superbes vins corses : Yves Leccia,
Abbatucci (j’adore la cuvée Faustine), Comte Peraldi...



Quel consommateur de vin étes-vous ?

A Paris, jai une toute petite cave, je conserve peu et ¢a tourne pas
mal, mais en Corse j’ai deux grandes armoires 2 vin pour stocker un
certain nombre de bouteilles. Dans mes choix, je me laisse beaucoup
guider par des amis, par des rencontres et des coups de caeur, mais je
suis autant capable daller chez un caviste ou chez un copain restaura-
teur que d’aller dévaliser le supermarché prés de chez moi quand il a
des offres intéressantes. J’'adore organiser des soirées a la maison avec
des amis, acheter plein de fromages, du pain, prévoir beaucoup de
bouteilles, et marier tout ¢a. Parfois, les soirées se finissent trés tard,
et il fau faire attention A sa ligne, mais c’est le paradis. Bien entendu,
Cest indissociable de la bonne musique : on met des vinyles, on se
fait écouter des morceaux, on est aussi exigeant sur la qualité du vin
que sur la qualité du son, mais tout ¢a va ensemble.

Cet accord vin et musique, il est important pour vous ?

Oui, et cest amusant car ma grande révélation musicale a 18 ans,
Cérait avec cet ami autodidacte dont je parlais plus tot, qui m’a fait
découvrir beaucoup de vins. Clest aussi lui qui m’a fait découvrir
Django Reinhardyt, et je me souviens trés bien de la pocherte, sur
laquelle figuraient une guitare et des bouteilles de vin ; c'était pré-
destiné ! D’ailleurs, le jazz manouche va trés bien avec 'univers du
vin. L'une de mes premiéres expériences de musicien, quand je ne
chantais pas encore, avait été de jouer juste aprés une dégustation : les
gens étaient bien, ils étaient heureux. J'adore ces ambiances.

Des rencontres vous ont-elles marqué dans le monde du vin ?

J’ai rencontré il y a quelques années le sommelier Philippe Jamesse
% Reims, on avait beaucoup sympathisé. Un homme adorable et
passionnant. D’ailleurs, j’adorerais monter un jour des associations
champagne et jazz avec quelqu'un comme lui ! J'ai des souvenirs
fabuleux en Champagne, ot j'avais eu la chance de déguster de trés
grandes cuvées. Mais cest aussi dans le monde de la musique que j’ai
rencontré beaucoup de grands amateurs : Eric Legnini, un pianiste
de jazz belge d’origine italienne, c’est un obsédé de vin, dés qu’on fait
une répétition, il carafe des bouteilles, il est 4 fond. Quand jai com-
mencé A jouer du jazz manouche, avec des musiciens comme Biréli
Lagréne ou Tchavolo Schmitt, j’ai aussi découvert ce plaisir de boire
un verre entre amis, de se laisser gagner par les émotions en écoutant
de la musique et en partageant une bonne bouteille.

On en revient toujours a cette notion de partage...

Oui, Cest essentiel, on vit des choses fortes ensemble ; cest inesti-
mable de pouvoir cotoyer des gens d’une telle profondeur d’ame. J'ai
eu la chance de connaitre Gainsbourg, il m’invitait souvent, jétais
tout jeune mais j'ai eu d’incroyables émotions musicales avec lui.

Le vin, C’est le temps long... Ot vous voyez-vous dans dix ans ?
D’abord, je me vois de plus en plus vivre en Corse. Paris, C’est devenu
vraiment difficile. « J’aime plus Paris », il y a douze ans, c’était un
peu une blague, mais ¢a 'est de moins en moins. Et, dans dix ans,
je me vois continuer A faire ce que je fais, mais encore mieux et avec
davantage de sérénité ! Il faut s’économiser pour durer, savoir dire
non 4 ce qui ne nous plait pas. Une interview sur le vin, par exemple,
je dirai toujours oui ! [Rires] H

Les vins de Thomas Dutronc
commentés par « lerre de vins »

Chateau Haut-Brion 2016
Pessac-Léognan

Amateurs de muscles gainés, passez votre
chemin. Le parfait équilibre entre a densité des
tanins, s'exprimant avec (a plus grande finesse,
['aromatique intense. mdre, noire et épicée,

la finale (égerement fumée et la trame acide
naturelle qui font de ce vin une fléche nette et
précise. L élégance absolue.

Chateau Pape Clément 2014
Pessac-Léognan

Cest le moment de se faire plaisir et de mettre
en cave pour quelques années encore ce grand
vin qui combine structure, race et élégance. La
robe est profonde, la palette décline les petites
baies noires, (a finale souligne (a fraicheur.
Tanins racés, la classe ! A retrouver dans notre
sélection Foires aux Vins.

Chateau La Lagune 2016
Haut-Médoc

Nez trés serré de cassis frais annongant une
belle concentration. La bouche confirme une
riche matiére, ce cassis qui se tient par un bel
équilibre entre [acidité et la sucrosité, (a finale
est élégante. Un trés beau 2016 !

Chateau Chasse-Spleen 2016

Moulis

La concentration du nez avec ses beaux ardmes
de fruits noirs fait écho @ une bouche d'une
densité certaing. Un vin avec des épaules,
ample. Belle pointe épicée en finale.

Chéteau Phélan Ségur 2016
Saint-Estéphe

55 % de cabernet pour 45 de merlot, avec
seulement la moitié de bois neuf pour son
élevage, on a visiblement cherché un équilibre
sur (a délicatesse. Il Livre prune et framboise,
se déroule juteux en bouche avec des tanins
intégrés. Petite touche acidulée en finale pour
le croquant.

Chéateau Ausone 2016

Saint-Emilion

Sentez les notes de fruits noirs (égérement
salines, (a délicatesse et la puissance, lextréme
soyeux des tanins, (3 signature calcaire d'un
terroir d'exception. La cerise affleure et, avec
elle. le cassis, un bouguet de fleurs, une note
sanguine et une finale de pierre a fusil. Cest
aiguisé et doux, afflté et caressant.

Chateau Cheval Blanc 2016
Saint-Emilion

Si un millésime est taillé pour Cheval Blanc, cest
bien 2016. Tous les astres semblent sétre alignés
pour produire un immense Cheval. Le nez est une
explosion de fleurs (pivoine. rose, violette, avec
méme une touche anisée}, (a bouche est dune
souplesse infinie. Aiguisée, fine, vibrante, saline
et. au final, incroyablement voluptueuse.

Chateau le Puy

Cuvée Emilien 2016

Bordeaux Cotes-de-Francs

Clest le chouchou des bio de Bordeaux. La
famille Amoreau revendique un savoir-faire sur
place depuis 1610. Vieilles vignes complantées
de merlot, cabernet sauvignon, cabemet

franc, malbec et carménére offrent structure
charpentée et mche tout en rondeur. Devenu
star grace au manga « Les Gouttes de Dieu », o
itincarne Lultime vin authentique.

Gérard Bertrand

Les Aspres Réserve

Cotes du Roussillon Les Aspres

Un « extrait de vin » qui concentre des

aromes de fruits archi-mdrs, sur une trame
veloutée et chaleureuse. Le grain tannique est
particulierement fin. Réglisse et épices douces
jalonnent la bouche. A retrouver dans notre
sélection Foires aux Vins.

E. Guigal

Saint-Joseph 2016

La devise familiale des Guigal - « Nul bien sans
peing » - a bien été appliquée ici. La robe est
magnifique, le nez trés pur, précis sur des notes
de framboise et de cassis. ILy a de (3 mache en
bouche avec des tanins fins, (ensemble reste
friand. A retrouver dans notre sélection Foires
aux Vins.

Domaine Comte Abbatucci
Cuvée Faustine 2018 (rosé)

Vin de France

A parti de vieilles vignes de siaccarellu et
barbarossa en biodynamie. Un vin délicat et
floral sur les agrumes et les fruits jaunes.

Clos Culombu 2018

Corse Calvi blanc

Un vermentinu, cépage roi de Lile en blanc,
élaboré par les Suzzoni pére et fils en bio et
bientdt en biodynamie sous limpulsion de
Paul-Antoine, revenu récemment au domaine.
Des agrumes et des fruits blancs avec une note
anisée, parfait pour fruits de mer. A retrouver
dans notre sélection Foires aux Vins.

Yves Leccia

Cuvée Era Ora (1l était temps) 2014
Fatrimaonio

La premigre cuvée dYves élevée sous-bois -
(dix-huit mois), 3 90 % niellucciu complété

de grenache. Un vin bio de belle structure sur
des fruits rouges. des notes de réglisse et des
épices.

mm Comte Peraldi 2017

Un vin généreux 3 base surtout de sciaccarellu et
niellucciv, sur des fruits noirs bien mirs, une note
de réglisse et de maquis et des tanins enrobés mais
bien présents.
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