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Chaque année, nous recevons des centaines
de bouteilles. Chaque année, nous godtons
beaucoup. A bulles ou franquilles, rouges ou
blancs, petits prix ou grandes cuvées, voici
les coups de coeur de la rédaction pour cetiog §
année 2019 | ’
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CHAMPAGNE J. CHARPENTIER PREMIER CRU, BRUT

« Sacrée surprise lorsque j'ai bu ces bulles pour la premiére
fois cette année. Je ne connaissais pas cette famille de vignerons
champenois pourtant installée depuis un siécle. Elaboré avec
du chardonnay etdu pinotnoir, voila un champagne bien dosé,
équilibré, basé sur des notes de noisette et de miel. »

Accord parfait Des brochettes de blanc de poulet.
22 €.0326580578.
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LAURE GASPAROTTO

Journdliste spécialisée dans le vin

«Le vin est une fenétre qui me permet de comprendre §
le monde. L'état de la vigne, et notamment ses
difficultés & se pérenniser par exemple, refléte nofre §
société ou |'éphémere I'emporte sur le durable. |
Le monde du vin est un monde anachronique, ob
le temps est plus lent que celui dans lequel nous
vivons. J'ai besoin de me confronter & ce rythme
qui me calme. C'est ce que je ressens quand

je descends & la cave oU attendent patiemment
mes bouteilles. Elles me font voyager et réver hors
du temps qui file. »

SAINT-EMILION GRAND CRU, CHATEAU FONPLEGADE 2017
«Je craque pour ce vin bio de la rive droite bordelaise, parce qu

est profond, friand et juteux. Sa texture élégante est si soyeuse
qu'elle caresse le palais. Une des plus belles surprises pour moi.»

Accord parfait Un pecorino & la truffe, bien sec.
35 €.0557744311.
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SES COUPS DE CCEUR DE L’ANNEE 1

2018, MOELLEUX
« Avec son nez d'épices douces et de fruits exotiques, ce vinala §
texture déliée et raffinée est si joliment équilibré que son cété ]
sucré se fond dans |'ensemble plein de fraicheur. Méme ceuxqui 8
n'apprécient guére les vins moelleux seront séduits par celui<i.»
Accord parfait Un bon roquefort.

12,50 €.04 68 64 08 26.

|
MUSCAT DE RIVESALTES, DOMAINE CAZES, l
l
|

T

GIGONDAS, DOMAINE DES BOSQUETS,

LE LIEU-DIT 2017, ROUGE

«'harmonie esttelle avec ce vin qu'on estemporté dans des saveuss
minérales et salines sans s'en rendre compte. Ce Gigondasma
montré & quel point les vins du Rhéne du Sud, peuvent aussi avoir 3
de la fraicheur et de la finesse. Il a des accents bourguignons que
i'aime bien...»

Accord parfait Un magret de canard.
45 €.04 90 65 80 45.

FRONSAC, CHATEAU DE LA RIVIERE 2015, ROUGE

« Pardon, mais voici encore un bordelais en coup de cceur. Ceg
que la région offre plus d'affaires qu’on ne le pense si on cherche
bien. Né sur un magnifique plateau calcaire, ce Fronsac lumineux
estd'un rapport qualité/prix incroyable. »

Accord parfait Un filet de beeuf en croite.
20,50 €.05 57 55 56 56.




